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MULTICOOKER BR2403

Multicooker BR2403 with inductive heating of
the bowl is a modern multifunctional electrical
appliance for household cooking.

DESCRIPTION

1. Body

2. Lid lock button

3. Control panel

4. Lid

5. Steam valve

6. Power cord connector socket

7. Bowl

8. Cooking time/temperature setting button « TIME/
TEMP»

9. Cooking program stop/reset/reheating button
«Cancel/Reheat»

10. Delayed start time setting button «Delayed start»

11. Cooking program indicators

12. Display

13. «Multicook» program on button

14. «Rice/cereals» program on button

15. Cooking program start button «<START»

16. «Fast cooking» program on button

17. Cooking time/temperature setting buttons «+/-»

18. «Menu» automatic cooking program selection

button

19. Steam basket

20. Grid for steam cooking
21. Measuring cup

22. Spoon

23. Power cord

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instruction carefully before using
the multicooker-pressure cooker and keep it for future
reference.

» Use the Multicooker for its intended purpose only, as it
is stated in this manual.

« Mishandling the Multicooker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

« Make sure that operating voltage of the Multicooker
indicated on the label corresponds to your home mains
voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk of
electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

« In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

 If smoke appears from the body of the Multicooker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.
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Do not use the Multicooker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not place the Multicooker next to the walls or close to
the kitchen furniture.

Place the Multicooker keeping at least 20 cm gap
between the Multicooker body and the wall and at least
50 cm gap above the Multicooker.

Before turning the multicooker on, always check the
condition of the silicone gasket on the inner lid, do not
use the multicooker if the silicone gasket is damaged.
Before installing the cooking bowl, always check the
mobility of the temperature sensor located in the center
of the heating element.

Do not turn the multicooker on without the installed
cooking bowl, always make sure there is enough liquid
in the cooking bowl. Follow the recommendations for
amount of dry food and required volume of liquid.

Do not remove the cooking bowl while the multicooker is
operating.

Make sure that the cooking bowl is always in direct
contact with the heating element. Foreign objects or food
pieces falling between the bowl and the heating element
will disrupt the correct operation of the multicooker.
Before cooking, for example, meat with an outer layer of
skin, pierce the skin before cooking.

Never leave the plugged-in Multicooker unattended.
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Do not use the Multicooker in proximity to kitchen sink,
in bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the multicooker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing and
repairing the multicooker.

Do not use the Multicooker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Multicooker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Place the Multicooker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power
cord hang from the edge of the table and make sure it

does not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
Multicooker.

To avoid burns by hot steam, do not bend over the
steam valve.

When using the multicooker, leave the lid open only
when frying food.

«Frying/Deep frying» program allows only frying and
deep frying of food products. Be careful when frying
and deep-frying food to avoid burns from splashing hot
oil when adding food to the bowl.

Do not move the hot multicooker, turn it off, unplug it,
remove the bowl! with food and wait until it cools down
completely. Move and carry the multicooker by holding

the handles on the body, do not use the handle on the lid
to carry the multicooker.

To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

When taking the cooking bowl! out, use heat-resistant
kitchen potholders.

To avoid damage of the non-stick coating of the cooking
bowl, when removing food, do not use metal objects, use
only kitchen tools intended for cookware with non-stick
coating. Do not cut food directly in the cooking bowl.
Before cleaning the multicooker, remove the cooking
bowl and wait until the multicooker cools down
completely.

Unplug the Multicooker before cleaning or when you

are not using it. When unplugging the Multicooker hold
only the power cord plug and carefully remove it from
the mains socket, do not pull the power cord — this can
lead to damage of the power cord or the socket or cause
short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Multicooker
into water or any other liquids.

Do not wash the Multicooker in a dishwashing machine.
For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!




« The Multicooker is not intended for usage by children.

* Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Multicooker operation.

« Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person
on the usage of the unit.

« Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Multicooker body periodically.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
with a power cord received from the manufacture or
service.

« Transport the Multicooker in the original package.

« Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

MULTICOOKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.
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BEFORE USING THE MULTICOOKER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least 3 hours at room temperature before
switching on.

* Unpack the Multicooker and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

+ Examine the Multicooker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

+ Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the label correspond to the
specifications of your mains.

» Press the button (2) and open the lid (4).

+ Remove the bowl (7).

* Press on the latches simultaneously and remove the
inner lid (fig. 1).

* Wash the inner lid and the gasket.

+ Wipe the inner lid.

+ Install the inner lid back to its place (pic. 7).

+ Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 8).

» Wash the food bowl (7), the measuring cup (21), the
spoon (22), the steam basket (19) and the grid (20) with
warm water and neutral detergent, rinse under running
water and dry.

* Wipe the multicooker body (1) and the lid (6) with a
damp cloth, then wipe it dry.
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Place the multicooker on a flat, hard, dry horizontal
surface so that the steam escaping from the steam
valve (5) does not fall on walls, decorative coatings,
electronic devices and other objects or materials that
may be affected by high humidity and temperature.
Minimal distance between the multicooker and walls
or furniture should be at least 20 cm, and free space
above the multicooker should be at least 50 cm.

Do not switch the multicooker on without the installed
bowl (7) or with an empty bowl (7) - if you accidentally
start the cooking program, this will lead to critical
overheating of the unit or damage to the non-stick
coating of the bowl (7).

Add some vegetable or sunflower oil into the bowl (7)
before frying products.

COOKING TIPS

General recommendations

To steam vegetables or other foods, fill the bowl (7)
with water, install the grid (20) and the steam basket
(19). Measure and prepare the food according to the
recipe, put them evenly in the basket (19). Follow the
instructions in the recipe book.

For cooking milk porridges, use pasteurized low-fat
milk, when using whole milk, dilute it with drinking water
in a ratio of 1: 1. Butter the bowl (7) before cooking.
Thoroughly rinse all whole grains (rice, cereals, millet,
etc.) until water is clean. Strictly follow the proportions

from the recipe book included. Reduce or increase the
amount of ingredients only proportionally.

» When baking bread or other pastries, make sure that
the original ingredients take up no more than half the
capacity of the bowl (7). It is not recommended to
use the «Delay start» function, as this may affect the
quality of baking. Remove the ready product from the
multicooker immediately after cooking so that it does not
become wet.

« If this is not possible, it is allowed to leave the product in
the slow cooker for a short time

» with the auto-heating function on.

» Do not open the lid (4) of the multicooker during proofing!
It can affect the quality of the baked product.

» When deep-frying food, place the food basket (not
supplied and sold separately) in the oil that is already
hot. Use only refined vegetable oil for deep frying. Cook
with the lid (6) open. Remember that the oil is very hot!
To avoid burns, use oven mitts and do not bend over the
bowl (7). Do not cook products in the same oil twice.

» Let the multicooker cool down before using the «Frying/
Deep-Frying» program again.

USING THE MULTICOOKER

General procedure for using automatic cooking
programs

DO NOT use the «Frying/Deep-Frying» or «Bake»
programs to boil water.



1. Prepare (measure) the required ingredients.

2. Put the ingredients in the bowl (7) following the
instructions in the recipe book or cooking program table (if
you are cooking your own recipe). Make sure

that all ingredients, including liquid, do not exceed the
maximal mark on the inner surface of the bowl (7). Make
sure that the bowl (7) is placed evenly and has a tight
contact with the heating element.

3. Close the multicooker lid (4). In some programs
it is possible to cook with the lid (6) open, follow the
instructions in the recipe book.

ATTENTION! If you cook at high temperature with a lot of
vegetable oil, always leave the multicooker lid (4) open.

4. Insert the plug of the power cord (23) into the socket on
the body (1) of the multicook.

5. The multicooker will switch to the standby mode.

6. 5. By pressing the button (18) «Menu», select the
required cooking program. The programs are switched on
a loop, while the display (12) will show the digital symbols
of the cooking time set by default (see«Automatic cooking
program table»), one of the indicators of the automatic
cooking program (11) will light uph.

7. If you have selected the «Multicook», «Frying/Deep
frying» programs, you can also change the cooking
temperature (see the chapter «Setting the cooking
temperature in the «Multicook» programy).
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8. If necessary, set the delayed start time (see the
chapter «Delayed start»).

When you set the cooking parameters, changed digital
values will be flashing on the display (12).

9. To start the cooking program, press and hold the
cooking program activation button (15) «Start». During
the operation of the program, the indicator of the
selected program (11) lights up, the digital symbols

on the display (12) will show the countdown of the
remaining time of the cooking program.

In some automatic programs the countdown of the
preset cooking time will start only after the unit reaches
the preset operation parameters. It is accompanied with
a sound signal. For instance, in the «Steam cooking»
program the countdown will only start after the water
has boiled and there is enough steam in the bowl (8).

10. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicooker
will switch to the auto-heating mode (the button (9)
«Cancel/Reheat» indicator will light up) or to the
standby mode.

To cancel the entered program, interrupt the cooking
process or auto-heating, press and hold the button (9)
«CANCEL/HEATING» for two seconds.

Table of automatic cooking program default settings
(factory settings) (page 12)



EN
Programs Default temperature °C Temperature Default cooking time Time setting range/ Delayed Autoheating
setting °C/ setting step start time (h)
setting step (h)
°C
1 Multicook 100 35-170/5 30 min 2min-12h/1 min 24 12
2 Rice/cereals 100 / / 5 min -2 hours/1 min | 24 12
3 Fast cooking 100 - - - - -
mode
4 Frying/Deep 170 100-170/10 15 min 5 min - 1 h 30 min/1 - 12
frying min
5 Yogurt 40 / 8 hours 5 min - 12 hours/5 24 -
min
6 Milk porridge 95 / 25 min 1 min - 4 hours 30 24 12
min/1 min
7 Slow cooking | 99,5 / 3 yaca 5 hours - 12 hours/5 24 12
min
8 Casserole 140 ! 1 hour 5 min -4 hours/1 min | 24 4
9 Ragout 90 / 1 hour 20 min - 12 hours/5 24 12
min
10 | Steam 100 ! 25 min 5 min -2 hours/1 min | 24 12
cooking
11 | Pizza 135 ! 10 min 5 min - 60 min/5 min 24 2
12 | Heating 105 / 20 min 10 min - 1 hour/5 min 24 12
13 | Boiling 100 / 1 hour 30 min - 2 hours/1 - 12
min
14 | Pasta 100 ! 8 min 2 min - 1 hour/1 min 24 -
15 | Baking 138-145° / 1 hour 1 min - 4 hours/1 min | 24 12
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16 | Soup 100 / 1 hour 5 min - 8 hours/1 min 24 12

17 | Pilaf 110 / 1 hour 5 min -4 hours/1 min | 24 12

18 | Meat 93 / 6 hour 2 hour - 8 hours/1 24 12
hour

19 | Jam 102, 104 n 106° / 1 hour 30 min - 4 hours/1 24 12
min

Setting the cooking time

* You can set the cooking time for each program by
yourself except for Quick Cooking. The setting step
and the possible time setting range depend on the
selected cooking program (see Automatic cooking
program table).

1. After selecting the cooking program, press the button
(8) «TIME/TEMP» once, by pressing the buttons (17)
«+/-», set the operation time of the cooking program
«hours» and «minutes». If you hold down one of the
buttons (17) «+/-» for a few seconds, the cooking time
value will change rapidly.

2. After setting the cooking time, the digital symbols
(12) continue to flash, proceed to the next step in
accordance with the algorithm of the selected cooking
program. To cancel the cooking time settings, press the
button (9) « CANCEL/HEATING», then enter the entire
cooking program again.

IMPORTANT! When setting the cooking time manually,
take into account the possible setting range and the
setting increment provided by the pre-selected cooking
program, in accordance with the table of automatic
cooking programs.

+ In some automatic programs, the countdown of the
set cooking time starts only after the multicook has
reached the set operating temperature. COOKING
PROGRAMS Cooking temperature selection is only
available in the «Multicook» and «Frying» programs
(see the Automatic cooking program table).

«Multicook» program
This program is designed to cook almost any dish

according to the temperature and cooking time set by
the user.

+ Temperature setting range: from 35 °C to 170 °C,
setting increment 5 °C.
* The time setting range is from 2 minutes to 12 hours.
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1. Prepare the ingredients according to the recipe.
Spread them evenly in the bowl (5) and insert it into
the multicook body. Make sure all ingredients, including
liquid, are below the maximum mark on the inside of
the bowl. Make sure the bowl is in tight contact with the
heating element (pic. 3).

2. Close the cover until the latch (2) clicks. Connect the
multicook to the mains.

3. Press the button (13) «Multicook». The cooking
temperature will light up on the display (12).

4. Press the button (8) «TIME/TEMP» twice, set the
required cooking temperature by pressing the buttons
(17) «+/-». If you hold down one of the buttons (17) «+/-
» for a few seconds, the cooking temperature value will
change rapidly. In «Multicook» program the temperature
is set to 100 °C by default.

4. Press the button (8) « TIME/TEMP» once, set the
required cooking temperature by pressing the buttons
(17) «+/-». Default cooking time in «Multicook» program
is 30 minutes.

5. If necessary, set the delayed start time (see Delay
start time setting).

6. Press and hold the «Start» button (13) for a few
seconds. The indicators of the buttons (13) «Start» and
(11) « CANCEL/HEATING» will light up. The set cooking
program and the countdown of the cooking time (24)
will start.

8. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicook will
switch to the auto-heating mode, while the indicator of
the button (9) « CANCEL/HEATING» will light up or to
the standby mode.

9. To cancel the entered program, stop the cooking
process or switch on the auto-heating, press and hold
the button (9) «Cancel/Reheat».

+ If the expected cooking results are not achieved,
refer to the Cooking Errors section for answers to the
most frequently asked questions and advice.

Setting the delayed start time

* The «delayed start» function allows you to set the
time after which the cooking program will switch on,
except for the programs «Fast cooking», «Frying/
Deep frying», «Pasta» (see Automatic cooking
program table).

1. Press the button (10) «Delay start», the digits (12)

will flash.

2. After selecting the cooking program, by pressing
the buttons (17) «+/-», set the operating time of the
«delayed start» function in «hours» and «minutes». If
you hold down one of the buttons (17) «+/-» for a few
seconds, the «delayed start» time value will change
rapidly.

3. After setting the time, press and hold the button (13)
«Start» for a few seconds. The indicator (23) of the



«Delayed start» function will light up, the program will start

and the countdown (24) will begin.

4. After setting the time, press and hold the button (15)
«START» for a few seconds. The display (12) will show
the countdown of the «delayed start» time.

5. After the «delayed start» time runs out, the set cooking
program will start. After the cooking program is finished,
depending on the settings, the multicooker will switch to
the auto-heating mode (the button ( 9) «Cancel/Reheat»
indicator will light up) or to the standby mode.

Notes: if you do not press the button (15) «<START» within

10 seconds after setting the «delayed start» time, the
multicooker will return to standby mode.

« ltis not recommended to use the Delay Start function if
the recipe contains dairy or other perishable products
(eggs, fresh milk, meat, cheese, etc.).

« When setting the time in the «Delayed start» function,
it must be taken into account that the countdown in
the «Steam» program starts only when the multicook
reaches the required operating temperature, after the
water boils in the bowl (7).

Auto-heating (maintaining the temperature of cooked
dishes)

« This function switches on automatically right after the
cooking program is finished cooking and can maintain
the temperature of the finished dish within 60-65 °C
for up to 12 hours. When the auto-heating function is
operating, the button ( 9) «Cancel/Reheat» indicator
glows.
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In the standby mode, press and hold the button (9)

«Cancel/Reheat» to activate the auto-heating function.
* The auto-heating function is available in all cooking

programs except «Fast cooking» (see the Automatic
cooking program table).

COOKING MISTAKES AND WAYS TO FIX THEM
» The table contains typical mistakes made when cooking

food in multicookers, the possible causes and ways to
eliminate the mistakes.

THE DISH IS UNDERCOOKED

Possible causes and
troubles

Ways to eliminate the mistakes

The lid of the multicooker
was not closed or was
not closed tightly, so the
cooking temperature of
the food was lower than
the set temperature.

Do not open the multicooker lid during
cooking, if it is not necessary.

Close the lid until the lock clicks. Make sure
that there are no foreign objects or food
residues between the lid and the multicooker
body. Keep the gasket on the inner lid clean
and in good condition.

Poor contact between
the bowl and the heating
element, so the cooking
temperature was lower
than the set temperature.

The bowl must be installed in the multicooker
evenly and is in full contact with the heating
element. Make sure that there are no

foreign objects in the process chamber of
the multicooker. Keep the heating element
clean. Check the mobility of the temperature
sensor which is located in the center of the
heating element.
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Poor choice of the
ingredients of the dish.
These ingredients are
not suitable for the
cooking method you have
chosen, or the wrong
cooking program has
been selected.

The ingredients are cut
too large, the general
proportions of the product
loading are violated.

The food cooking time
was insufficient.

Use proven (adapted for this multicooker
model) recipes. Use trustworthy recipes.

The choice of ingredients, the method of
cutting, the loading proportions, the choice of
program and cooking time must correspond
to the selected recipe.

During boiling: broth boils over when cooking

foods with high acidity.

Some foods require
special treatment
before they can be
cooked: rinsing,
sautéing etc. Follow
the recommendations
of the recipe of your
choice.

During baking (the dough
is not fully baked).

Put a smaller amount
of dough into the bowl.

During the
proofing process,
the dough stuck to
the inner lid and
blocked the steam
valve.

For steam cooking: there
is not enough water in the
bowl to ensure normal
steam formation.

Pour water into the bowl in the amount
recommended by the recipe. If in doubt,
check the water level during cooking.

THE DISH IS OVERCOOKED

During frying

For normal frying,

a thin layer of oil
covering the bottom of
the bowl is enough.

Too much
vegetable oil in
the bowl.

For deep frying, follow
the corresponding
recipe.

The ingredients are too
small or the cooking time
is too long.

Refer to the proven (adapted for this
model of multicooker) recipe. The choice
of ingredients, the method of cutting, the
loading proportions, the choice of program
and cooking time must correspond to the
recipe recommendations.

Do not close the lid
of the multicooker
when frying, unless
itis prescribed in the
recipe. Defrost freshly
frozen food and dry
with a paper towel
before frying.

Too much
moisture in the
bowl.

After cooking, the cooked
dish stayed too long
inside the multicooker
with the auto-heating
function on.

Prolonged use of the auto-heating function is
not recommended.




THE PRODUCT BOILS OVER DURING BOILING

Milk boils over during
cooking of milk porridge.

Quality of milk depends on the place and
conditions of production. It is recommended
to use only ultrapasteurized milk up to 2.5%
fat. If necessary, you can dilute milk with
drinking water.

Ingredients have not
been processed before
cooking, or have not
been processed correctly
(poorly washed, etc.).

The proportions of
ingredients are not
correct or the product
type is wrong.

Refer to the proven (adapted for this model
of multicooker) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations.

Always rinse whole grains, meat, fish and
seafood thoroughly.

The product forms a
foam.

It is recommended to rinse the product
thoroughly, remove the steam valve or cook
with the lid open.

THE DISH BURNS

The bowl was poorly
cleaned after previous
cooking.

Non-stick bowl coating is
damaged.

Before you start cooking, make sure the bowl
is well washed and the non-stick coating is
not damaged.

The total amount of
product is less than the
recommended amount in
the recipe.

Refer to the proven (adapted for this model of
multicooker) recipe.

EN

Cooking time is too long.

Reduce the cooking time or follow the
instructions of the recipe adapted to this
model of multicooker.

During frying: there is
no oil in the bowl, the
food was rarely stirred
or flipped.

For regular frying, pour a little vegetable oil
into a bowl so that it covers the bottom of the
bowl with a thin layer. For even frying, the
food in the bowl should be periodically stirred
or flipped every 5-7 minutes.

During stewing: there
is not enough liquid in
the bowl.

Add more liquid into the bowl. Do not open
the multicooker lid during cooking, if it is not
necessary.

During boiling: there
is too little liquid in the
bowl (the proportions
of ingredients are not
correct).

Keep the correct ratio of liquid to solid
ingredients.

During baking: the inner
surface of the bowl has
not been greased with oil
before cooking.

Before pouring the dough, grease the bottom
and walls of the bowl with butter or vegetable
oil (do not pour oil into the bowl!)

THE PRODUCT LO

ST ITS SHAPE

The products were stirred
too often.

During regular frying stir the dish no more
often than every 5-7 minutes.

Cooking time is too long.

Reduce cooking time, use recipes adapted
for this model of multicooker.
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READY PASTRY IS MOIST

Inappropriate ingredients
have been used that give
excess moisture (juicy

vegetables or fruit, frozen
berries, sour cream, etc.).

Choose the ingredients according to the
baking recipe. Try to use ingredients that
contain too much moisture in minimal
amounts.

The ready baked goods
have been in the closed
multicooker for too long.

Try to take baked goods out of the
multicooker as soon as they are ready. If
necessary, you can leave the product in the
multicooker for a short time with the auto-
heating function on.

THE PASTRY DIDN’T RISE

The eggs and sugar were
poorly beaten.

The dough stayed too
long with the leavening
agent.

The flour was not sifted
or the dough was poorly
kneaded.

The ingredients were not
loaded properly.

Refer to the proven (adapted for this model
of multicooker) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations.

MULTICOOKER MAINTENANCE AND CLEANING
ATTENTION! Before cleaning the multicooker make sure

that it is unplugged and cooled down completely!

General rules and recommendations

To remove the smell of food after cooking, it is
recommended to put half a lemon into the bowl (7),
add a small amount of water and switch the «Steam
cooking» program on for 15 minutes.

Do not leave the bowl (7) with food in the multicooker
for more than 24 hours. You can store the bowl

(7) with the ready dish in the refrigerator and, if
necessary, heat up the food in the multicooker using
the reheating function.

If you don’t use the multicooker for a long period of
time, unplug it.

The process chamber, the heating element, the bowl
(5) and the steam valve must be clean and dry.

DO NOT immerse the multicooker body (1) and the
power cord (23) into water or rinse them under a water
jet!

DO NOT use coarse napkins or any abrasives for
cleaning the multicooker. Do not use chemicals that
are not recommended for use on items that come into
contact with food for cleaning the multicooker.

Be careful when cleaning the gasket on the inner lid
of the multicooker, damage to the gasket will cause
the multicooker to malfunction.

Cleaning the multicooker body

Clean the multicooker (1) body with a soft, slightly
damp cloth as ait gets dirty. You can use a small



amount of neutral detergent, then wipe the body with a
damp cloth and dry it.

Cleaning the removable inner lid

 Itis recommended to clean the removable inner lid and
the gasket after

« every use of the multicooker.

* Press the button (2) and open the lid (4).

* Press simultaneously on the latches and remove the
inner lid (fig. 1).

* Wash the inner lid and the gasket.

* Wipe the inner lid.

< Install the inner lid back to its place.

* Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 1).

ATTENTION! Be careful when cleaning the gasket, its

deformation will lead to failure of the device.

Cleaning the steam valve

« Clean the steam valve after every use.
1. Remove the inner lid (pic. 1).

2. Open the steam valve (5) (pic. 4). Rinse the valve parts
under running water, dry the parts before reassembling.

3. Assemble the valve (5).
4. Install the inner lid back to its place (pic. 1).

Cleaning the bowl

+ Clean the bowl (7) after every use. You can wash the
bowl using a soft sponge and neutral detergent, rinse
and dry.
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If the bowl (7) is very dirty, pour some warm water into the
bowl and leave it to soak for some time, then clean it.
Always wipe the outer surface of the bowl (7) dry before
installing it back into the multicooker.

With regular use of the bowl (7), a complete or partial
discoloration of its inner non-stick coating is possible, it is
not covered by warranty.

Cleaning the process chamber

Avoid getting liquid, food particles or foreign objects into
the process chamber of the multicooker, in order to avoid
improper operation or breakage of the multicooker.

If the process chamber or heating element has
nevertheless become dirty, it is necessary to clean the
inner surface of the process chamber and the heating
element.

Clean the surface of the heating element and the
temperature sensor, which is located in the middle of the
heating element, with a slightly damp cloth or sponge,
then wipe the heating element dry. When using detergent,
it is necessary to carefully remove its residues in order

to exclude the appearance of an undesirable odor during
subsequent cooking.

Always monitor the mobility of the temperature sensor, if
foreign bodies get in, carefully remove them with tweezers,
do not press hard on the temperature sensor casing.

STORAGE

Before taking the multicooker away for long storage,
unplug it and let the unit cool down.
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Clean the multicooker.
Keep the multicooker out of reach of children and
disabled persons.

BEFORE APPLYING TO THE SERVICE CENTER

Malfunction

Possible causes

Solution

A system error
message has
appeared on the
display.

Possible failure of the
control board or heating
element.

Unplug the unit
from the mains and
let it cool down.
Connect the unit to
the mains again.

If the problem

is not solved by
restarting, contact
the service center.

The multicooker is
not switched on.

The multicooker is not
connected to the socket.

The mains socket is
malfunctioning or there is
no voltage in the mains.

Make sure that
the multicooker is
connected to an
operating socket.

During cooking The

steam is released tightness
from under the lid. of the
connection
of the bowl
and the

lid of the
multicooker
is broken.

The bowl Install the bow!

is installed evenly.

unevenly

in the

multicooker

body.

The lid is Check if there are

not closed any foreign objects

tightly or (garbage, cereals,

a foreign pieces of food)

object has between the lid

gotten under | and the unit body,

the lid. remove them.
Close the lid until
bumping.

The gasket Check the

on the inner condition of the

lid is heavily gasket on the

soiled, inner lid of the

severely multicooker, it

deformed or may need to be

damaged. replaced.

The food cooking
takes too long.

A foreign object or particles
(garbage, cereals, pieces of
food) have gotten between
the bowl and the heating
element.

Unplug the
multicooker and
let it cool down.
Remove the
foreign object or
particles from the
heating element.

The bowl is not installed
properly in the unit body.

Install the bowl
evenly.

DELIVERY SET

* Multicooker — 1 pc.
* Bowl-1pc.

+ Steam cooking basket — 1 pc.
+ Grid for steam cooking - 1 pc.
+ Grid for steam cooking — 1 pc.

* Measuring cup — 1 pc.
* Spoon -1 pc.

» Flat spoon — 1 pc.

» Power cord - 1 pc.
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 Instruction manual — 1 pc.

The manufacturer reserves the right to change the
* Recipe book — 1 pc. wract '9 9

design, structure and specifications not affecting

TECHNICAL SPECIFICATIONS general operation principles of the unit, without prior
tice.

« Power supply - 220-240 V, 50 Hz nofice

* Rated input power - 1250 W The unit operating life is 3 years

» Protection against electric shock - class |

Heating element type - inductive

Bowl capacity - 4 L

« Bowl coating - non-stick In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.

The manufacturing date is specified in the serial
number.

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
B the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
The waste generated during the disposal of products is
subject to mandatory collection and consequent disposal
in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.
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MULTIKOCHER BR2403

Multikocher BR2403 mit Induktionsheizung des
Bechers ist ein modernes, multifunktionales
Elektrogerat zum Kochen von Lebensmitteln zu Hause.

BESCHREIBUNG

PN A WON =

©

Gehause

Taste der Deckelsperre

Bedienungsplatte

Deckel

Dampfventil

Anschlussbuchse fiir Netzkabel

Behalter

Taste zur Einstellung der Zubereitungszeit/Temperatur
«ZEIT/TEMPERATUR»

Taste zum Stoppen des Kochprogramms,
Zurucksetzen der angegebenen Einstellungen,
Aktivieren der Aufwarmfunktion «Abbrechen/
Aufheizen»

. Taste zum Einstellen der verzégerten Startzeit

«verzogerter Start»
Anzeigen der Kochprogramme

. Bildschirm

. Taste zum Einschalten des Programms «Multikoch»

. Taste zum Einschalten des Programms «Reis/Gritzen»
. Taste zum Einschalten des Kochprogramms «START»
. Taste zum Einschalten des Programms «Schnelle

Zubereitung»

. Taste zum Einstellen der Zubereitungszeit/Temperatur

«+/-»

. Taste zur Auswahl des automatischen Kochprogramms

«Meni»

. Behalter fur das Dampfkochen
. Gitter fir das Dampfkochen

. Messbecher

. Loffel

. Netzkabel

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Multicooker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

Verwenden Sie den Multicooker nur
bestimmungsgemaRg, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Nicht ordnungsgemafRe Nutzung des Multicooker

s kann zu seiner Stoérung fiihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei

einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob lhre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieBen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und wenden Sie sich an den lhr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Multikocher austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die Feuerverhinderungsmafnahmen.
Es ist nicht gestattet, den Multikocher draufen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Multikocher in keiner Nahe von
Wanden oder Kiichenmdbeln auf.

Stellen Sie das Multikocher so auf, dass ein Abstand
zwischen ihm und einer Wand oder den Mdbeln
mindestens 20 cm und der Freiraum dariber nicht
weniger als 50 cm betragt.

Bevor Sie den Multikocher einschalten, bitte
immer auf den Zustand der Silikondichtung des
inneren Deckels achten. Der Multikocher darf mit
beschadigter Silikondichtung nicht betrieben werden.
Bevor Sie den Lebensmittelbehalter einsetzen,
Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkorpers.

Der Multikocher darf nicht ohne eingesetzten
Lebensmittelbehalter eingeschaltet werden, achten
Sie immer auf den ausreichenden Fillstand der
Flussigkeit im Lebensmittelbehalter. Befolgen Sie



die Empfehlungen beziiglich der Menge trockener
Lebensmittel und der Flussigkeiten.

Der Lebensmittelbehalter darf wahrend des
Multikocherbetriebs nicht entnommen werden.

Achten Sie darauf, dass der Lebensmittelbehalter
immer direkten Kontakt zum Heizkérper hat.
Fremdkérper und Lebensmittelpartikel zwischen dem
Behalter und dem Heizkdrper beeintrachtigen die
Funktion des Multikochers.

Wenn Sie z. B. Fleisch mit auRerer Hautschicht
zubereiten, stechen Sie die Haut vor dem Beginn der
Zubereitung durch.

Falls der Multikocher ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus. Wenden
Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um den
Multikocher zu prifen und zu reparieren.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Multikocher nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Multikocher in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser geflillten
Behaltern nicht.

Benutzen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.
Es ist verboten, den Multikocher an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentztindbaren Flissigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene standfeste
Oberflache auf, stellen Sie ihn an den Tischrand nicht

DE |23

auf. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom
Tisch nicht herabhangt und heilte Oberflachen und
scharfe Mdbelkanten nicht berthrt.

Beruhren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beruihren Sie keine heiflen Multikocher oberflachen
wahrend des Betriebs.

Beugen Sie sich nicht Uber das Dampfventil, um
Verbrennungen durch heillen Dampf zu vermeiden.
Beim Betrieb des Multikochers darf der Deckel nur
beim Braten von Lebensmitteln gedffnet bleiben.

Das Programm «Braten/Frittieren» erlaubt nur das
Braten von Lebensmitteln und das Frittieren von
Lebensmitteln. Seien Sie beim Braten und Frittieren
vorsichtig, um Verbrennungen durch heie Olspritzer
zu vermeiden, wenn Sie Lebensmittel in den Behalter
geben.

Der heifle Multikocher darf nicht bewegt werden,

er ist auszuschalten, der Netzstecker ist aus der
Steckdose zu ziehen, der Lebensmittelbehalter

zu entnehmen, und es ist abzuwarten, bis der
Multikocher vollstéandig abgekihlt ist. Der Multikocher
ist mit den Griffen am Gehé&use zu bewegen und zu
tragen, der Deckelgriff darf nicht zum Tragen des
Multikochers benutzt werden.

Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie beim
Offnen des Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.
Benutzen Sie hitzebestandige Topflappen beim
Entnehmen des Lebensmittelbehalters.
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Um Beschadigungen der Antihaftschicht des
Lebensmittelbehalters zu vermeiden, benutzen Sie
zum Entnehmen der Lebensmittel keine metallischen
Gegenstande, benutzen Sie nur die Kiichenutensilien,
die fur antihaftbeschichtetes Geschirr geeignet

sind. Lebensmittel durfen nicht unmittelbar im
Lebensmittelbehalter geschnitten werden.

Vor der Reinigung des Multikochers entnehmen Sie
den Lebensmittelbehalter und warten Sie ab, bis der
Multikocher vollstandig abgekuhlt ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie HeiRwasser aus
dem Multikocher abgief3en.

Trennen Sie den Multikocher vor der Reinigung oder
wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab. Wenn
Sie den Multikocher vom Stromnetz abtrennen, halten
Sie nur den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
Steckdosenstérung sowie einem Kurzschluss fiihren
kann.

Tauchen Sie den Multikocher ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.

Es ist nicht gestattet den Multikocher in der
Spulmaschine zu waschen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Der Multikocher ist nicht fir Gebrauch von Kindern
geeignet.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs vom Multikocher nicht
berthren.

» Wahrend des Betriebs und des Abkuhlens stellen
Sie das Gerat an einen fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder) mit

+ Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

+ Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Multikocher
gehauses.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom

Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich

qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren

zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat




selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

« Transportieren Sie den Multikocher nur in der
Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIE Multikocher IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUTZEN.

MULTIKOCHER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Bevor Sie den Multikocher-Schellkochtopf benutzen,
lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

» Packen Sie das Multikocher aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

» Prifen Sie die Komplettheit.

» Prifen Sie das Multikocher auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz nicht
an.

» \ergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter (ibereinstimmen.
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Drucken Sie die Taste (2) und 6ffnen Sie den Deckel
(4).

Nehmen Sie den Behalter fur Nahrungsmittel heraus
(7).

Druicken Sie die Sperren und entfernen Sie den
Innendeckel (Abb. 1).

Spulen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab.
Wischen Sie den Innendeckel.

Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf (Abb. 1).
Druicken Sie auf den inneren Deckel, bis die Halterung
einrastet (Abb. 1).

Waschen Sie den Behalter fir Nahrungsmittel (7), den
Messbecher (21), den Léffel (22), den Behalter fir das
Dampfkochen (19), das Gitter fur das Dampfkochen
(20) mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spllen Sie sie mit flieRendem Wasser
ab und trocknen Sie sie ab.

Wischen Sie das Gehause des Multikochers (1)

und den Deckel (4) mit einem feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie dann trocken.

Stellen Sie den Multikocher auf eine glatte, trockene,
horizontale Flache, damit der aus dem Dampfventil

(5) austrittende Dampf nicht auf Wande, dekorative
Beschichtungen, elektronische Gerate und andere
Gegenstande oder Materialien gelangt, die durch hohe
Feuchtigkeit und Temperatur beeintrachtigt werden
kénnen.

Der Mindestabstand des Multikocher von der Wand
oder den Mébeln sollte mindestens 20 cm betragen und
der freie Raum uber dem Multikocher sollte mindestens
50 cm betragen.
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Schalten Sie den Multikocher nicht ohne den
eingestellten Behalter (7) oder mit den leeren Behalter
(7) ein - wenn das Kochprogramm versehentlich
gestartet wird, wird das Gerat stark tUberhitzt oder die
Antihaftbeschichtung des Behalters (7) beschadigt.
GieRen Sie vor dem Braten etwas Pflanzen- oder
Sonnenblumendl in den Behalter (7).

TIPPS ZUM KOCHEN VON LEBENSMITTELN

Allgemeine Empfehlungen

Fir die Zubereitung von gedampften Gemuse oder
anderen gedampften Lebensmitteln fiillen Sie den
Behalter (7) mit Wasser, setzen Sie das Gitter fir das
Dampfkochen (20) ein, setzen Sie den Behalter fir
das Dampfkochen (19) ein. Messen und vorbereiten
Sie die Lebensmittel nach Rezept, verteilen Sie sie
gleichmaRig in dem Behalter fir das Dampfkochen
(19). Befolgen Sie die Anweisungen des Rezeptbuchs.
Verwenden Sie fiir Zubereitung von Milchbreien
pasteurisierte Milch mit geringem Fettgehalt, verdiinnen
Sie sie bei Verwendung von Vollmilch mit Trinkwasser
im Verhaltnis 1:1. Schmieren Sie den Behélter (7) des
Multikochers mit Butter vor dem Kochen.

Spilen Sie alle Vollkorngritzen (Reis, Gritzen,

Hirse usw.) griindlich ab, bis das Wasser sauber ist.
Halten Sie sich strikt an die Proportionen, die in den
Rezepten aus dem beigefligten Buch angegeben sind.
Reduzieren oder erhéhen Sie die Anzahl der Zutaten
nur proportional.

Achten Sie beim Backen von Brot oder anderen
Backwaren darauf, dass die urspriinglichen Zutaten
nicht mehr als die Halfte des Volumens des Behalters
einnehmen (7). Es wird nicht empfohlen, die Funktion
«Verzogerter Start» zu verwenden, da dies die
Backqualitat beeintrachtigen kann. Nehmen Sie das
fertige Produkt sofort nach dem Kochen aus dem
Multikocher heraus, damit es nicht feucht wird.

Wenn dies nicht moglich ist, darf das Produkt

bei eingeschalteter Funktion der automatischen
Aufwarmung fur eine

kurze Zeit im Multikocher gelassen werden.

Offnen Sie den Deckel (4) des Multikochers wahrend
der Gérphase des Teigs nicht! Die Qualitat des
gebackenen Produkts hangt davon ab.

Legen Sie beim Frittieren einen Lebensmittelkorb (nicht
mitgeliefert und separat erhaltlich ist) in das bereits
erhitzte Ol. Verwenden Sie nur raffiniertes Pflanzendl
als Frittlre. Kochen sie mit dem offenen Deckel

(4). Denken Sie daran, dass das Ol sehr heif ist!
Verwenden Sie Kiichentopflappen, um Verbrennungen
zu vermeiden, und beugen Sie sich nicht Gber den
Behalter (7). Verwenden Sie nicht das gleiche Ol, um
frittierte Lebensmittel erneut zuzubereiten.

Lassen Sie den Multikocher abkiihlen, bevor Sie das
Programm «Braten/Frittieren» erneut verwenden.



VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Allgemeine Verwendung der automatischen
Kochprogramme

Aus dem gleichen Grund dirfen die Programme «Braten/
Frittieren», «Brot» und «Backen» NICHT zum Kochen von
Wasser verwendet werden.

1. Bereiten (messen) Sie die notwendigen Zutaten vor.

2. Legen Sie die Zutaten in dem Behélter (5) und folgen
Sie den Anweisungen des Rezeptbuchs oder der
Kochprogrammtabelle (wenn Sie nach Ihrem Rezept
kochen). Achten Sie darauf,

dass alle Zutaten, einschlieBlich der Flussigkeit, unterhalb
der maximalen Markierung auf der Innenseite des
Behalters liegen (5). Stellen Sie sicher, dass der Behalter
(5) nicht verkantet ist und fest mit dem Heizelement in
Beruhrung kommt.

3. SchlieRen Sie den Deckel (6) des Multikochers. Bei
einigen Programmen ist die Zubereitung bei gedffnetem
Deckel (6) zulassig, befolgen Sie die Anweisungen im
Rezeptbuch.

ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit
viel Pflanzendl kochen, lassen Sie den Deckel (4) des
Multikochers immer offen.

4. Stecken Sie den Netzstecker (23) in die Buchse (7).
5. Multikocher wechselt in den Wartezustand.

6. Wahlen Sie das notwendige Zubereitungsprogramm,
indem Sie die «Menli»-Taste (18) konsequent driicken.
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Die Programme werden im Kreis umgeschaltet, wobei auf
dem Bildschirm (12) die standardmaRigen Zahlensymbole
der Zubereitungszeit angezeigt werden (siehe «Tabelle der
automatischen Kochprogramme»), eine der Anzeigen des
automatischen Kochprogramms leuchtet auf (11).

7. Sie kdnnen die standardmaRige Zubereitungszeit bei
Bedarf andern (siehe «Einstellen der Zubereitungszeit»).
Wenn Sie das Programm «Multikoch», «Braten/Frittieren»
auswahlen, kénnen Sie auch die Zubereitungstemperatur
andern (siehe «Einstellung der Zubereitungstemperatur im
Programm «Multikoch»).

8. Stellen Sie bei Bedarf die verzogerte Startzeit ein (siehe
Abschnitt «Verzdgerter Starty).

Bei der Einstellung der Zubereitungsparameter blinken die
geéanderten Ziffernwerte auf dem Bildschirm (12).

9. Um das Zubereitungsprogramm zu starten, halten Sie die
«Start»-Taste des Einschalten des Zubereitungsprogramms
(15) gedriickt. Wahrend das Programm lauft, leuchtet

die Anzeige des gewahlten Programms (11), auf dem
Bildschirm (12) wird ein Countdown fiir die verbleibende
Betriebszeit des Kochprogramms mit den Zahlensymbolen
angezeigt.

» Bei einigen automatischen Programmen beginnt die
Berechnung der eingestellten Zubereitungszeit erst,
nachdem das Gerat die eingestellten Betriebsparameter
erreicht hat und wird von einem akustischen Signal
begleitet. Zum Beispiel, im Programm «Dampfkochen»
beginnt die eingestellte Zubereitungszeit abzulaufen erst
wenn das Wasser kocht und gentigend Dampf in dem
Behélter (7) entsteht.
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+ 10. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertont ein
Tonsignal. Je nach Einstellungen schaltet sich der
Multikocher in den automatischen Aufwarmbetrieb um
und die Anzeige der Taste (9) «Abbrechen/Aufheizen»
leuchtet auf oder in den Wartezustand.

+ Um das eingegebene Programm abzubrechen,
den Zubereitungsprozess oder die automatische
Aufwarmung zu unterbrechen, halten Sie die
«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (9) zwei
Sekunden lang gedrickt.

Tabelle der standardméBigen automatischen
Kochprogramme (Werkseinstellungen)
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Programme Voreingestellte Temperatureinstellung Voreingestellte Einstellbereich/ Die Automatische
Zubereitungstemperature °C °C/Einstellschritt °C Zubereitungszeit Einstellschritt verzogerte | Aufwarmung
Startzeit (Stunden)
(Stunden)
1 Multikoch 100 35-170/5 30 Min. 2 Minuten - 12 24 12
Stunden/1 Minute
2 Reis/Griitzen 100 / / 5 Minuten - 2 24 12
Stunden/1 Minute
3 Schnelle 100 - - - - -
Zubereitung
4 Braten/ 170 100-170/10 15 Min. 5 Minuten - 1 - 12
Frittieren Stunde/1 Minute
5 Joghurt 40 / 8 Stunden 5 Minuten - 12 24 -
Stunden/5 Minuten
6 Milchbrei 95 / 3 Stunden 1 Minute - 4 Stunden 24 12
30 Minuten/1 Minute
7 Langes 99,5 / 3 vaca 5 Stunden — 12 24 12
Schmoren Stunden/5 Minuten
8 Uberbacken 140 / 1 Stunde 5 Minuten - 4 24 4
Stunden/1 Minute
9 Wiirzfleisch 90 ! 1 Stunde 20 Minuten-12 24 12
Stunden/5 Minuten
10 | Ha napy 100 ! 25 Min. 5 Minuten — 2 24 12
Stunden/1 Minute
11 | Pizza 135 / 10 Min. 5 Minuten — 60 24 2
Minuten/5 Minute
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12 | Aufheizung 105 ! 20 Min. 10 Minuten -1 24 12
Stunde/5 Minuten

13 | Kochen 100 / 1 Stunde 30 Minuten-2 - 12
Stunden/1 Minute

14 | Pasta 100 / 8 Min. 2 Minuten -1 24
Stunde/1 Minute

15 | Backen 138-145° / 1 Stunde 1 Minute - 4 24 12
Stunden/1 Minute

16 | Suppe 100 ! 1 Stunde 5 Minuten - 8 24 12
Stunden/ 1 Minute

17 | Pilaw 110 / 1 Stunde 5 Minuten - 4 24 12
Stunden/1 Minute

18 | Fleisch 93 / 6 Stunde 2 Stunde - 8 24 12
Stunden/1 1 Stunde

19 | Konfitire 102, 104 und 106° / 1 Stunde 30 Minuten — 4 24 12
Stunden/1 Minute

Eistellen der Zubereitungszeit

+ Sie kdnnen die Garzeit fiir jedes Programm
selbst einstellen, mit Ausnahme des «Schnelle
Zubereitung»-Programms. Der Anderungsschritt und
der mdgliche eingestellte Zeitbereich hangen vom
gewahlten Zubereitungsprogramm ab (siehe Tabelle
der automatischen Zubereitungsprogramme).
1. Nach der Auswahl des Kochprogramms driicken
Sie einmal die Taste (8) «ZEIT/TEMPERATUR»,
driicken Sie die Tasten (17) «+/-» um die Betriebszeit
des Kochprogramms «Stunden» und «Minuten»
einzustellen. Wenn Sie eine der Tasten (17) «+/-»

einige Sekundg_n lang gedriickt halten, beginnt eine
beschleunigte Anderung der Zubereitungszeit.

2. Am Ende der Zubereitungszeiteinstellung blinken
die digitalen Symbole (12) weiterhin, fahren Sie mit
dem néchsten Schritt gemal dem Algorithmus des
ausgewahlten Zubereitungsprogramms fort. Um die
Zubereitungszeiteinstellungen abzubrechen, driicken
Sie die kxABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (9) und
geben Sie dann das gesamte Zubereitungsprogramm
erneut ein.




WICHTIG! Berticksichtigen Sie bei der manuellen
Einstellung der Zubereitungszeit den méglichen
Einstellbereich und die Einstellschrittweite des
vorgewahlten Zubereitungsprogramms gemaf der
Tabelle der automatischen Zubereitungsprogramme.

» Bei einigen automatischen Programmen startet
das Abzahlen der eingestellten Zubereitungszeit
erst, nachdem der Multikocher die eingestellte
Betriebstemperatur erreicht hat.

KOCHPROGRAMME

Die Auswahl der Zubereitungstemperatur ist nur in den
Programmen «Multikoch» und «Braten» mdglich (siehe
die Tabelle der automatischen Kochprogramme).

Das Programm «Multikoch»

Programmstart

» Dieses Programm dient zur Zubereitung fast aller
Gerichte gemaR der vom Benutzer eingestellten
Temperatur und Zubereitungszeit.

« Der Temperatureinstellbereich: von 35 °CC bis 170
°C, Einstellschritt 5 °C.

« Der Zeiteinstellbereich reicht von 2 Minuten bis 12
Stunden.

1. Bereiten Sie die Zutaten nach Rezept vor. Verteilen

Sie sie gleichmaRig in dem Behalter (7) und setzen Sie

sie in das Gehause des Multikochers ein. Achten Sie

darauf, dass alle Zutaten, einschlieRlich die Flissigkeit,
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unterhalb der maximalen Marke auf der Innenseite des
Behalters sind. Stellen Sie sicher, dass der Behélter in
engem Kontakt mit dem Heizelement steht (abb. 3).

2. SchlieRen S bis zum Einrasten der Sperre (2).
Schlielen Sie den Multikocher an das Stromnetz an.

3. Driicken Sie die Taste (13) «Multikoch» Auf dem
Bildschirm (12) leuchtet die Zubereitungstemperatur
auf.

4 Driicken Sie die Taste «ZEIT/TEMPERATUR» (8)
zweimal, und stellen Sie mit den Tasten (17) «+/-»

die gewlinschte Zubereitungstemperatur ein. Wenn

Sie eine der Tasten (17) «+/-» einige Sekunden lang
gedriickt halten, beginnt eine beschleunigte Anderung
der Zubereitungszeit. Im Programm «Multikoch» betragt
die voreingestellte Temperatur 100°C.

5. Driicken Sie die Taste (8) «ZEIT/TEMPERATUR»
einmal, und stellen Sie mit den Tasten (17) «+/-»
die gewlinschte Zubereitungstemperatur ein. Im
Programm «Multikoch» betragt die voreingestellte
Zubereitungstemperatur 30 Minuten.

6. Bei der Notwendigkeit stellen Sie die Zeit des
Startaufschubs (siehe Einstellung des Startaufschubs).

7. Halten Sie die «Start»-Taste (15) einige Sekunden
lang gedriickt. Die Anzeigen der Tasten (15) «Start»-
und «<ABBRECHEN/AUFWARMEND-Tasten (9) leuchten
auf. Das eingestellte Zubereitungsprogramm startet und
das Abzahlen der Zubereitungszeit (15) beginnt.
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8. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertdnt ein
Tonsignal. Abhéngig von der Einstellung wechselt

der Multikocher in dem Betrieb der automatischen
Aufwarmung, wahrend die Anzeige der KABBRECHEN/
AUFWARMEND»-Taste (11) leuchtet oderin den
Wartezustand, und die Anzeige der «Start»-Taste (13)
wird blinken.

9. Driicken Sie und halten Sie die Taste «Abbrechen/
Aufheizen» (9) gedriickt, um das eingegebene
Programm abzubrechen, den Kochvorgang zu stoppen
oder das automatische Aufwarmen einzuschalten.

* Wenn die erwarteten Zubereitungsergebnisse
nicht erzielt werden, finden Sie im Abschnitt
Zubereitungsfehler Antworten auf die am haufigsten
gestellten Fragen und Ratschlage.

Einstellen der verzégerten Startzeit

« Mit der Funktion «Verzogerter Start» kdnnen Sie
die Zeit einstellen, nach der das Kochprogramm
eingeschaltet wird.
Mit der Funktion «verzdgerter Start» konnen Sie die Zeit
einstellen, nach der das Kochprogramm eingeschaltet
wird, mit Ausnahme der Programme «Schnelle
Zubereitung», «Braten/Frittieren» und «Pasta» (siehe
die Tabelle der automatischen Kochprogramme).

1. Driicken Sie die «Startaufschub»-Taste (10), dabei
blinken die digitalen Symbole (12).

2. Nachdem Sie das Kochprogramm ausgewahlt haben,
stellen Sie mit den Tasten (17) «+/-» die Betriebszeit

der Funktion «verzdgerter Start», «Stunden» und
«Minuten» ein. Wenn Sie eine der Tasten (17) «+/-»
einige Sekunden lang gedriickt halten, beginnt
eine beschleunigte Anderung des Zeitwerts des
«verzogerten Starts».

3. Wenn es notwendig ist, die Startaufschubszeit auf
weniger als eine Stunde einzustellen, driicken Sie die «
<»-Taste (9) so oft, bis der «Stundenx»-Zeitwert auf Null
zurlickgesetzt ist. Stellen Sie dann durch Driicken der «
>»-Taste (16) die gewiinschte «Minuten»-Zeit ein.

4. Wenn die Zeiteinstellung abgeschlossen ist, driicken
Sie und halten Sie die Taste (15) «START» einige
Sekunden lang gedriickt. Auf dem Bildschirm (12) wird
den Countdown der «verzdgerten Starts» angezeigt.

5. Nach Ablauf der «verzdgerten Startzeit» wird

das eingestellte Kochprogramm aktiviert. Wenn

das Kochprogramm beendet ist, schaltet sich der
Multikocher je nach Einstellung in den automatischen
Aufwarmbetrieb um, und die Anzeige der Taste
«Abbrechen/Aufheizen» ( 9) leuchtet auf oder in den in
den Wartezustand.

Anmerkung: wenn Sie die Taste (15) «START» nicht
innerhalb von 10 Sekunden nach der Einstellung der
Startzeit gedrickt haben, kehrt der Multikocher in den
Wartezustand zurtick.

» Es wird nicht empfohlen, die «Startaufschub»-

Funktion zu verwenden, wenn das Rezept
Milch-Nahrungsmittel oder andere verderbliche



Nahrungsmittel (Eier, frische Milch, Fleisch, Kase
usw.) enthalt.

Bei der Einstellung der Zeit in der «Startaufschub»-
Funktion muss berticksichtigt werden, dass der
Countdown im «Dampfzubereitung»-Programm
erst startet, wenn der Multikocher die erforderliche
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FEHLER BEI DER ZUBEREITUNG VON
LEBENSMITTELN UND IHRE BESEITIGUNG

» Die Tabelle enthalt die typischen Fehler, die bei der
Zubereitung von Lebensmitteln in Multikochern gemacht
werden, sowie mogliche Ursachen und Methoden zur
Fehlerbehebung.

Betriebstemperatur erreicht, nachdem das Wasser in
den Behalter (7) kocht.

Automatische Aufwarmung (Aufrechterhaltung der
Temperatur von Fertiggerichten)

» Diese Funktion wird sofort nach Beendigung des
Zubereitungsprogramms automatisch aktiviert und
kann die Temperatur des fertigen Gerichts bis zu 12
Stunden lang innerhalb von 60-65 °C halten. Wenn
die automatische Aufwarmung in Betrieb ist, leuchtet
die Anzeige der «KABBRECHEN/AUFWARMEN»-
Taste (11).

» Die Anzeige der Taste ( 9) «Abbrechen/Aufwarmen»
leuchtet auf, wenn die Funktion der automatischen
Aufwarmung aktiviert ist.

 Driicken Sie und halten Sie im Wartezustand die
Taste «Abbrechen/Aufheizung» ( 9) gedrickt, um
die Funktion der automatischen Aufwarmung zu
aktivieren.

» Die Funktion der automatischen Erwarmung ist
in allen Kochprogrammen aufer dem Programm
«Schnelle Zubereitung» verfugbar (siehe die Tabelle
der automatischen Kochprogramme).

DAS GERICHT WURDE NICHT GEKOCHT, BIS ES

FERTIG IST

Mogliche Ursachen und
Probleme

Methoden zur Fehlerbehebung

Der Deckel des
Multikochers war nicht
geschlossen oder
undicht geschlossen,
daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnotig.

SchlieRen Sie den Deckel, bis die Halterung
einrastet. Stellen Sie sicher, dass keine
Fremdkorper oder Speisereste zwischen dem
Deckel und dem Gehéuse des Multikochers
vorhanden sind. Achten Sie auf die
Sauberkeit und den Zustand der Dichtung am
inneren Deckel.

Der Kontakt zwischen
dem Behélter und

dem Heizelement ist
schlecht, daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

Der Behalter muss gleichmaRig und ohne
Schrégen in den Multikocher eingestellt und
vollstédndig mit dem Heizelement in Kontakt
gebracht werden. Stellen Sie sicher, dass
sich keine Fremdkérper in der Arbeitskammer
des Multikochers befinden. Das Heizelement
darf nicht verschmutzt werden. Achten Sie
auf die Beweglichkeit des Temperatursensors
in der Mitte des Heizelements.
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Schlechte Auswahl der
Zutaten des Gerichts.
Diese Zutaten eignen
sich nicht fiir die
Zubereitung durch die
von lhnen gewéhlten
Methode oder es
wurde ein falsches
Kochprogramm
ausgewahlt.

Die Zutaten sind zu

groR geschnitten, die
allgemeinen Proportionen
des Produktlegens
werden verletzt.

Die Zeit fiir

Lebensmittelzubereitung
war nicht ausreichend.

Verwenden Sie bewahrte (fiir dieses Modell
des Multikochers angepasste) Rezepte.
Verwenden Sie Rezepte, denen Sie
vertrauen kénnen.

Die Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie
geschnitten werden, die Proportionen des
Legens, die Auswahl des Programms und
der Zubereitungszeit miissen dem gewéhlten
Rezept entsprechen.

Beim Dampfkochen: es
gibt wenig Wasser in
dem Behélter, um eine
normale Dampfbildung zu
gewahrleisten.

GieRen Sie Wasser unbedingt in der

vom Rezept empfohlenen Menge in den
Behalter. Uberpriifen Sie im Zweifelsfall den
Wasserstand wahrend des Kochvorgangs.

Beim Braten Es gibt zu viel
Pflanzendl in dem

Behalter.

Beim normalen Braten
reicht es aus, dass
das Ol den Boden
des Behalters mit
einer dlinnen Schicht
bedeckt.

Befolgen Sie
beim Frittieren die
Anweisungen des
entsprechenden
Rezepts.

Uberschiissige
Feuchtigkeit im
Behalter.

SchlieRen Sie

den Deckel des
Multikochers beim
Braten nicht, wenn
es im Rezept nicht
vorgeschrieben ist.
Tauen Sie frisch
gefrorene Lebensmittel
vor dem Braten auf
und trocknen Sie sie
mit einem Papiertuch
ab.

Beim Kochen: Auskochen der Briihe beim
Kochen von Lebensmitteln mit hohem
Séuregehalt.

Einige Lebensmittel
erfordern eine
besondere
Behandlung vor dem
Kochen: Spiilen,
Sautieren usw.
Befolgen Sie die
Empfehlungen des
von lhnen gewéhlten
Rezepts.
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Beim Backen (der Teig
wurde nicht vollsténdig
gebacken).

Der Teig wurde
wéhrend des
Garvorgangs am
inneren Deckel
befestigt und das
Dampfventil wurde
blockiert.

Legen Sie den Teig
in einem kleineren
Volumen in den
Behalter.

DAS PRODUKT Wi

RD UBERGEKOCHT

Die Zutaten sind zu klein
oder die Zubereitungszeit
ist zu lang.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie
geschnitten werden, die Proportionen
des Legens, die Auswahl des Programms
und die Zubereitungszeit sollten seinen
Empfehlungen entsprechen.

Die Zutaten wurden
vor dem Kochen nicht
verarbeitet oder falsch
verarbeitet (schlecht
gewaschen usw.).

Die Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten oder der
Produkttyp wurde falsch
ausgewahlt.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie
vorverarbeitet werden, die Proportionen
des Legens sollten seinen Empfehlungen
entsprechen.

Vollkorngriitzen, Fleisch, Fisch und
Meeresfriichte sollten immer griindlich
gewaschen werden.

Das Produkt bildet einen
Schaum.

Es wird empfohlen, das Produkt griindlich zu
spulen, das Dampfventil zu entfernen oder
bei gedffnetem Deckel zu kochen.

DAS GERICHT BRENNT AN.

Nach dem Kochen
befand sich das fertige
Gericht zu lange im
Multikocher, wenn

die automatische
Aufwarmung aktiviert war.

Eine langere Verwendung der Funktion
zur automatischen Aufwarmung ist nicht
erwiinscht.

Der Behalter war nach
dem vorherigen Kochen
schlecht gereinigt.

Die Antihaftbeschichtung
des Behalters ist
beschéadigt.

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, stellen
Sie sicher, dass der Behalter gut gewaschen
ist und die Antihaftbeschichtung nicht
beschéadigt ist.

BEIM KOCHEN KO

CHT DAS PRODUKT AUS

Beim Kochen von
Milchbrei kocht Milch aus.

Die Qualitat der Milch hangt vom Ort und
den Bedingungen ihrer Erzeugung ab. Es
wird empfohlen, nur ultrapasteurisierte Milch
mit einem Fettgehalt von bis zu 2,5% zu
verwenden. Bei Bedarf kann die Milch mit
Trinkwasser verdiinnt werden.

Die Gesamtmenge
des Produktlegens ist
kleiner als im Rezept
empfohlen ist.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fir
dieses Modell angepasstes) Rezept.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Reduzieren Sie die Zubereitungszeit oder
folgen Sie den Anweisungen des fiir dieses
Multikochermodell angepassten Rezepts.
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Beim Braten: es fehlt
Ol im Behdlter, die
Produkte wurden selten
durchgemischt oder
umgedreht.

Gielen Sie beim normalen Braten etwas
Pflanzendl in den Behélter — so dass es
den Boden des Behélters mit einer diinnen
Schicht bedeckt. Fiir ein gleichmaBiges
Braten sollten die Lebensmittel im Behalter
regelméaRig umgeriihrt oder alle 5-7 Minuten
umgedreht werden.

Beim Schmoren: es gibt
nicht genug Fliissigkeit
im Behélter.

Geben Sie mehr Fliissigkeit in den Behalter.
Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

Beim Kochen: der
Behalter hat zu
wenig Flissigkeit (die
Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten).

Achten Sie auf das richtige Verhaltnis von
Flussigkeit zu festen Zutaten.

Beim Backen: die
Innenseite des Behélters
wurde vor dem Kochen
nicht mit Ol geschmiert.

Bevor Sie den Teig legen, schmieren Sie
den Boden und die Wande des Behalters mit
Butter oder Pflanzendl (giefen Sie das Ol
nicht in den Behalter!)

DAS PRODUKT IST

NICHT IN DER FORM

Die Produkte wurden zu
oft durchgemischt.

Riihren Sie das Gericht wahrend des
normalen Bratens nicht mehr als alle 5-7
Minuten um.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Verkiirzen Sie die Zubereitungszeit,
verwenden Sie Rezepte, die fiir dieses
Multikochermodell angepasst sind.

FERTIGGEBACK IST FEUCHT

Es wurden ungeeignete
Zutaten verwendet,

die zu viel Feuchtigkeit
abgeben (saftiges
Gemiise oder Obst,
gefrorene Beeren, saure
Sahne usw.).

Wahlen Sie die Zutaten nach dem
Backrezept aus. Versuchen Sie, Zutaten zu
verwenden, die zu viel Feuchtigkeit enthalten,
in minimalen Mengen.

Das fertige Gebéck
befand sich zu lange
in dem geschlossenen
Multikocher.

Versuchen Sie, das Geback sofort nach dem
Kochen aus dem Multikocher zu nehmen.
Bei Bedarf kénnen Sie das Produkt fiir eine
kurze Zeit im Multikocher lassen, wenn die
Funktion der automatischen Aufwarmung
aktiviert ist.

DAS GEBACK IST

NICHT AUFGEGANGEN

Eier mit Zucker wurden
schlecht aufgeschlagen.

Der Teig stand lange mit
dem Backpulver still.

Das Mehl wurde nicht
gesiebt oder der Teig

wurde schlecht geknetet.

Die Zutaten wurden
falsch gelegt.

Beziehen Sie sich auf ein bewéhrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie
vorverarbeitet werden, die Proportionen
des Legens sollten seinen Empfehlungen
entsprechen.

PFLEGE UND REINIGUNG DES MULTIKOCHERS

ACHTUNG! Stellen Sie sicher, dass der Multikocher vor
der Reinigung vom Stromnetz getrennt und vollstandig

abgekuhlt ist!




Allgemeine Regeln und Empfehlungen

« Es wird empfohlen, eine halbe Zitrone in den
Behalter (7) zu geben, ihn mit etwas Wasser zu fiillen
und das Programm «Dampfkochen» fiir 15 Minuten
einzuschalten, um den Geruch von Lebensmitteln
nach dem Kochen zu entfernen.

» Lassen Sie den Behalter (7) mit Lebensmitteln nicht
langer als 24 Stunden im Multikocher liegen. Sie
kénnen den Behalter (7) mit dem Fertiggericht im
Kuhlschrank aufbewahren und das Essen bei Bedarf
im Multikocher mit der Warmefunktion aufwarmen.

* Wenn Sie den Multikocher langere Zeit nicht
verwenden, ziehen Sie ihn vom Stromnetz ab.

« Die Arbeitskammer, das Heizelement, der Behalter
(7) und trocken sein.

ES IST NICHT GESTATTET das Gehause (1) des

Multikochers und das Netzkabel (23) in Wasser zu

tauchen und sie unter flieRendem Wasser zu spllen.

ES IST NICHT GESTATTET grobe Tiicher und
Abrasivreinigungsmittel zum Reinigen des Multikochers
zu verwenden. Benutzen Sie zum Reinigen des
Multikochers keine chemischen Mittel, die nicht fiir die
Verwendung mit Gegenstéanden empfohlen sind, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Dichtung am
inneren Deckel des Multikochers reinigen, eine
Beschadigung der Dichtung fiihrt zu Fehlfunktionen
des Multikochers.
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Reinigung des Gehduses des Multikochers

+ Reinigen Sie das Gehause (1) des Multikochers,
sobald es schmutzig wird, mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch. Sie kénnen eine kleine Menge
neutrales Reinigungsmittel verwenden, dann wischen
Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es ab.

Reinigung des abnehmbaren inneren Deckels

+ Es wird empfohlen, den abnehmbaren inneren
Deckel und die Dichtung nach jedem Gebrauch des
Multikochers zu reinigen.

» Driicken Sie die Taste (2) und 6ffnen Sie den Deckel
(4).

» Driicken Sie die Sperren und entfernen Sie den
Innendeckel (Abb. 1).

+ Spilen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab.

» Wischen Sie den Innendeckel.

+ Stellen Sie den inneren Deckel zurlick auf.

+ Driicken Sie auf den inneren Deckel, bis die
Halterung einrastet (Abb. 8).

ACHTUNG! Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der

Dichtung, ihre Deformation fiihrt zum Ausfall des

Gerats.

Reinigung des Dampfventils

+ Reinen Sie das Dampfventil nach jedem Gebrauch.
1. Entfernen Sie den inneren Decken (Abb. 1).

2. Offnen Sie das Dampfventil (5) (Abb. 4). Spiilen Sie
die Ventilteile unter flieRendem Wasser ab, trocknen Sie
die Teile vor der Montage ab.
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3. Setzen Sie das Ventil (5) zusammen.

4. Stellen Sie den inneren Deckel (Abb. 1) zurlick auf.

Reinigung des Behilters

Der Behaler ( 7) muss nach jedem Gebrauch gereinigt
werden. Sie kdnnen den Behalter mit einem weichen
Schwamm und einem neutralen Reinigungsmittel
waschen, abspilen und trocknen.

GieRen Sie bei starker Verschmutzung warmes Wasser
in den Behalter (7) und lassen Sie ihn eine Weile
einweichen, dann reinigen Sie ihn.

Wischen Sie die AuRenseite des Behalters (7) immer
trocken, bevor Sie ihn in den Multikocher einsetzen.
Bei regelmaRigem Gebrauch des Behalters (7) kann
sich die Farbe seiner inneren Antihaftbeschichtung
vollstandig oder teilweise andern, dies ist kein
Garantiefall.

Reinigen der Arbeitskammer

Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten,
Essensresten oder Fremdkdrpern in die Arbeitskammer
des Multikochers, um eine falsche Bedienung oder
einen Bruch des Multikocher zu vermeiden.

Wenn die Arbeitskammer oder das Heizelement
trotzdem verschmutzt ist, miissen die Innenflache

der Arbeitskammer und des Heizelements gereinigt
werden.

Die Oberflache des Heizelements und des
Temperatursensors, der sich in der Mitte des
Heizelements befindet, kann mit einem leicht feuchten

Tuch oder Schwamm gereinigt werden, und wischen
Sie das Heizelement anschlieBend trocken. Wenn Sie
ein Reinigungsmittel verwenden, missen Sie dessen
Rickstande sorgféltig entfernen, um das Auftreten von
unerwiinschtem Geruch beim anschlieRenden Kochen
zu vermeiden.

» Achten Sie immer auf die Beweglichkeit des
Thermosensors, wenn Fremdkdrper in Berthrung
kommen, entfernen Sie diese vorsichtig mit einer
Pinzette und driicken Sie nicht stark auf das
Thermosensorgehause.

AUFBEWAHRUNG

+ Bevor Sie den Multikocher fiir Iangere Zeit wegstellen,
trennen Sie ihn vom Stromnetz, lassen Sie das Gerat
abkuhlen.

+ Reinigen Sie den Multikocher.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.



BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST
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Wéhrend der
Zubereitung entweicht
Dampf unter dem
Gers

WENDEN
Storung Mogliche Ursachen Storung itigung
Auf dem Systemfehler, die Steuerplatine Trennen Sie das

Bildschirm ist eine
Systemfehlermeldung
erschienen.

oder das Heizelement kénnen
ausfallen.

Gerat vom Stromnetz
und lassen Sie es
abkiihlen. Schalten
Sie das Geréat wieder
in das Stromnetz ein.

Wenn das Problem
beim nochmaligen
Einschalten nicht
behoben wird,
wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Der Multikocher &8sst

sich nicht einschalten.

Der Multikocher ist nicht
in die Steckdose
eingesteckt.

Die Steckdose ist defekt
oder das Stromnetz hat
keinen Strom.

Stellen Sie

sicher, dass der
Multikocher an eine
funktionierende
Steckdose
angeschlossen ist.

Das Gericht wird zu
lange gekocht.

Ein Fremdkérper oder Partikel
(Mall, Getreide, Essensstiicke) ist
zwischen dem Behalter und dem
Heizelement gelangt.

Ziehen Sie den
Multikocher vom
Stromnetz ab und
lassen Sie ihn
abkiihlen. Entfernen
Sie Fremdkérper
oder Partikel vom
Heizelement.

Die

Dichtheit der
Verbindung
des Behélters
und des
Deckels des
Multikochers

ist gebrochen.

Der Behalter ist
uneben in das
Gehause des

Stellen Sie den
Behalter gleichmaRig
und nicht verkantet

Multikochers auf.

eingebaut.

Der Deckel Stellen Sie sicher,
ist undicht dass sich zwischen
verschlossen dem Deckel und
oder ein dem Gerét keine
Fremdkorper Fremdkorper

ist unter den (Schmutz, Getreide,
Deckel gelangt. Lebensmittelstlicke)

befinden, und
entfernen Sie diese.
SchlieRen Sie die
Geratedeckel bis
zum Anschlag

Uberpriifen Sie den
Zustand der Dichtung
am inneren Deckel
des Multikochers, sie
muss moglicherweise
ersetzt werden.

Der Behalter im Gerategehause
ist ungleichmaRig eingebaut.

Stellen Sie den
Behalter gleichmaBig
und nicht verkantet
auf.

Die Dichtung
am inneren
Deckel ist stark
verschmutzt,
stark
deformiert oder
beschadigt.

LIEFERUMFANG

1. Multikocher - 1 Stk.

2. Behalter - 1 Stk.

3. Behalter fur das Dampfkochen - 1 Stk.

4. Gitter fir das Dampfkochen — 1 Stk.

5. Gitter fir das Dampfkochen - 1 Stk.

6. Messbecher - 1 Stk.

7. Loffel - 1 Stk.
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8. Flacher Loffel - 1 Stk.

9. Netzkabel - 1 Stk.

10. Bedienungsanleitung - 1 St.
11. Rezeptbuch - 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, 50 Hz

* Nennaufnahmeleistung - 1250 W

« Schutz gegen Stromschlag - Klasse |

* Typ des Heizelements - induktiv

« Fassungsvermogen des Behalters - 4 L

» Die Beschichtung des Behalters ist Antihaft

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fiir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Geréat

B und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei |hrer lokalen Stadtverwaltung, einem

Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.




MYJIbTUBAPKA BR2403

MynbsTuBapka BR2403 ¢ MHAYKLUMOHHbLIM HarpeBom
Yaluu, 3To COBPEMEHHbI MHOroYHKLUMOHanNbHbIN
3nekTponpuGop ANs NPUroToBrIeHUsA NPOAYKTOB B
[AOMaLLHUX YCIIOBUSX.

ONMUCAHUE

1. Kopnyc

2. KHorka chukcaTopa KpbILLIKK

3. Manenb ynpaeneHus

4.  Kpblwka

5. Maposon knanaH

6. [He3no NoAKIIYEHNS CETeBOrO LUHYpa

7. Yawa

8. KHonka HacTpoliku BpeMeHu/TemnepaTtypbl NpUroTos-
nenust «BPEMA/TEMIM»

9. KHonka ocTaHOBKW NporpaMmbl MPUroToBIieHNs, copo-
Ca YCTaHOBMEHHbIX HACTPOEK, BKIMIOYEHNS hyHKLMK
nogorpesa «OTmeHa/Pa3sorpes»

10. KHonka ycTaHOBKV BpeMeHU OTNOXEHHOro cTapTa
«OTNOXEHHbIN CTapT»

11. MHamkaTopbl NporpamMmm NpuUroToBieHns

12. Owucnnen

13. KHonka BkntodyeHus nporpammbl « Mynstunosap»

14. KHonka BKNtoYeHWs nporpaMmmbl « PUc/kpynbi»

15. KHonka BKNOYEeHWS NporpaMMbl NPUroTOBIEHUS

«CTAPT»

18.

19.
20.
21.
22.
23.

41

KHonka BkntoveHns nporpaMmmel «bbicTpoe npuro-
TOBMEHVE»

KHomMkn ycTaHOBKM BpemMeHu/TeMneparypbl Npuro-
TOBMNEHUS «+/-»

KHonka BbiGopa aBToMaTU4eCcKon nporpammbl
npurotoBneHns «MeHio»

KoHTelHep Ans NpurotoBneHns Ha napy
Peluetka aons npurotoBneHns Ha napy

MepHbIii cTakaH

Toxka

LLUHyp nuTaHus
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BHUMAHME!

[ins AONONHWUTENbBHON 3aLUThI B LIENW NUTaHKS
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUUTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatowmm 30 MA, ANs yCTaHOBKN
Y30 obpatnTech k cneupanucTy.

MEPbI BE3ONACHOCTU N PEKOMEHA-
UMKU NO SKCNNYATALUMN

Mepen ncnonb3oBaHWeM MyJETUBapKU BHUMaTeNb-
HO O3HaKOMbLTECb C PYKOBOZACTBOM MO 3KCMNya-
TaLumn U coXpaHuUTe ero AsA UCNONb30BaHUA B
Gyaywem.

* Wcnonb3aynte MynsTMBapKy TONbKO NO €€ NpsiMoMy
HasHa4eHwIo, Kak U3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ MynsTMBapKkon MoOXeT
NpVBECTU K ee MOSIoMKe, NPUYMHEHMIO Bpeaa
nonb3oBaTento UIn ero UMyLLECTBY W He ABMSETCS
rapaHTUNHbLIM Cryvyaem.

* YbeguTech, 4TO paboyee HanpskeHne MynsTUBapKu,
yKkasaHHOe Ha 9TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaMpshKeH o
areKkTpoceTy.

* Bunka WHypa nUTaHUs UMEET KOHTaKT 3a3eMIIeHNs,
BCTaBNANTE €€ B dNEKTPUYECKYIO PO3ETKY, MMEIOLLYIO
HaféXHbIN KOHTaKT 3a3emneHus. [Npu kopoTkom
3aMblkaHuK, 3a3eMIeHNe CHIDKAET PUCK NopaxeHus
3reKTPUYECKUM TOKOM.
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O6patnTech k cneunanncTy-aneKkTprky, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKN NPaBUbHO
YCTaHOBIEHbI U 3a3EMIEHbI.

Bo nsbexaHune BOZHUKHOBEHWS noxapa 3anpeLyaeTcst
MCronb3oBaTh «NEPEXOAHVKNY, MPeaHa3HaYeHHble
ANS NOAKINIOYEHNSA CETEBON BUMKM K SNEKTPUYECKON
poseTke, He UMEIOLLIEN KOHTaKTa 3a3eMmneHus.

[Mpu NCKPEHWUM B ANEKTPUYECKON PO3ETKE 1 NPUCYT-
CTBWW 3anaxa rapy BblHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUs 13
po3eTkn U obpaTmTeCh B OpraHusaumio, obenyxusato-
LLlyt0 BaLly OMALLHION 3MNEKTPUHECKYHO CETb.

Mpu nosiBNeHun apiMa 13 kopryca MynsTYBapKku
BbIHbTE BUJIKY LUHYpa NUTaHWS 13 SNEKTPUYECKOii po-
3eTKU 1 NPUMUTE MEepPbl K HEPACMPOCTPAHEHWIO OTHSI.
3anpeLlyaeTcsi UCMoMb30BaTh MyNbTUBAPKY BHE
NOMELLEHNI.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.
3anpelyaetcsi pacronaraTb MynsTMBapKy psiioM co
CTeHamu unv BOnu3m CTEHOK KyXOHHOW mebenu.
YcTaHoBWTE MynbTUBaPKY Tak, YTOObI OT CTEHbI UK
mebenv o MynbTUBapKU OCTaBanoch paccTosiHue
He MeHee 20 cM, a cBoboHOE NPOCTPaHCTBO Haf,
MYnbTUBAPKOW COCTaBnsAno He MmeHee 50 cm.

Mepen BkIlOYEHWEM MYNBTUBAPKKM, BCerha npose-
psIiTe COCTOSIHME CUITMKOHOBOTO YNIIOTHUTENS Ha
BHYTPEHHei KpbiLLKe, 3anpeLiaeTcs Mcnonb3oBaTb
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MynbTUBaPKY NPU HanNmM4um NOBPEXAEHNIA CUITMKOHO-
BOTO YMNMOTHUTENS.

Mepen ycTaHOBKOW Yaluw Ans NPOAYyKTOB BCeraa npo-
BepsiiTe NOABWKHOCTb TepMOAATHMKA, PaCTONOXKeH-
HOrO B LIEHTpe HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.
3anpeluyaeTcs BKNoYaTe MynbTUBapKy 6e3 yctaHoB-
TIEHHON Yaluu Anst NPoAYyKTOB, BCEraa cneanTe 3a
[0CTaTOYHbIM KONUYECTBOM XWUAKOCTM B Yalle Ans
npurotoBneHuns npoayktos. Cobntogaiite peko-
MeHAaumn no 06bEMY CyXuX MPOAYKTOB U HYXHOO
KOMMYeCTBa XWUAKOCTU.

He BblHMMaWiTe Yally Ans NpoayKTOB BO BPEMS
paboTbl MynbTUBaPKM.

CnepuTe 4To 6bl Yalla AN NPOAYKTOB Bceraa co-
npvkacanack HeNmoCPeACTBEHHO C HarpeBaTernbHbIM
anemeHToM. [TonagaHne mexay Yallen n Harpesa-
TenbHbIM 3/IEMEHTOM MOCTOPOHHUX NPEAMETOB UM
KYCOYKOB MULLIM NMPUBEAET K HapyLLUEHWIO NPaBUibHON
paboTbl MynbTUBaPKM.

Mepen npurotoBreHneM, Hanpumep, Msica C BHeLU-
HUM CIOeM KOXW, MPOTKHUTE KOXY Nnepes, Havanom
NPUroTOBMEHUS.

He octaBnavite MynsT1BapKy, BKMOYEHHYIO B CETb,
6e3 npucmoTpa.

He HakpbiBaviTe MynsTUBapKy NOCTOPOHHUMM Npea-
MeTamu BO Bpems e€ paboTbl.

He ucnonbayite MynsTBapky BGMMU3M OT KyXOHHO
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
NNV Apyrux EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnun myneTuBapka ynana B Bofy, HeMeAJ1IeHHO BblHb-
Te BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U3 SNIEKTPUYECKOI PO3eTKU,
1 TOMbKO MOCHE 3TOr0 MOXHO [0CTaThb YCTPOWCTBO U3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP Ar1s NpoBep-
KW UM PeMOHTa MyIbTUBAPKY.

He ncnonbayiiTe MynbTMBapKy B HEMNOCPEACTBEHHOMN
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna um oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh MyNbTUBAPKY B MECTax,
A€ UCMOSb3YIOTCSA UMK PacrbIsTCA aspo3onu,

a Takke BONM3N OT nerkoBocnaMeHsoLLMXCs
KNOKOCTEN.

YcTanaBnvBawTe MynsTUBapKy Ha POBHYO U YCTON-
4YMBYIO MOBEPXHOCTb, HEe CTaBbTE ee Ha Kpaii cTona.
He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS CBeLLMBarcs
€O cTOna, a TaKke crneanTe, YTobbl OH He kacancst
ropsiYnx NOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
3anpeLlyaetcsi npukacaTbCs K LUHYPY MUTaHUSA 1
BUIKE LUHYpa NMUTaHUS MOKPBIMU pyKamu.

Bo Bpems paboTbl He foTparMBanTech A0 ropsunx
NMoBEePXHOCTEN MyNbTUBAPKK.

Bo usbexxaHune nony4YeHns 0XoroB ropsiivm napom,
He HaKMoHANTECh Haj NapoBbIM KnanaHoM.

Bo Bpemsi paboTbl MyfbTUBAPKV OCTABMANTE KPbILLKY
OTKPbITOV TOMLKO NpK 0BXapuBaHNN NPOAYKTOB.
Mporpamma «>Kapka/®puTiop» JornyckaeT Torbko 06-
)apuBaHue NpoayKToB 1 NPUrOTOBIEHVE NPOAYKTOB
BO (ppuTiope. ByasTe BHUMAaTENbHbI Npu obxapvea-
HWW NPOAYKTOB ¥ NPUTrOTOBIIEHNN BO pUTIOpE, BO



n3bexaHune NonyyYeHusi OXXOroB OT BpbI3r ropsivero
macna npv fobaBneHny NPpoAyKToB B Yally.

He nepemellanTte ropsyyto MynsTUBapKy, BbIKMOYNTE
€€, BblHbTe BUJIKY LUHYpa NUTaHWS U3 ANeKTPUYeCcKoi
pO3€eTkM, BbIHBTE Yallly C NPoAYKTamMn N AOXKANTECH
nonHoro eé octeiBaHus. MNepemeluante n nepeHocu-
Te MynbTUBapKyY, AepXach 3a pyuyKy.

Bo n3bexxaHune nonyyeHUst 0XXoroB ropsiivim napom
cobntogaiite KpaiH OCTOPOXHOCTb, OTKpPbIBas
KPbILLIKY MyTbTUBaPKK.

BblHMMas Yally Ans npofyKToB, UCMONb3yNTe TEPMO-
CTOWIKME KyXOHHbIE NMPUXBaTKU.

Bo n3bexaHune noBpexaeHnst aHTUNpUrapHoro
MOKPbLITUSA YaLLy Anst NPOAYKTOB, BbIHUMAS NMPOAYKTbI,
He ucrnonbayiiTe MeTannmyeckme npeaMeTbl, UCMOMb-
3yITe TOMNbKO KYXOHHbIE akceccyapebl, NnpeaHasHa-
YeHHble At NOCyAbl C aHTUNPUrapHbIM NMOKPLITUEM.
BanpelyaeTcs HapesaTb NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO
B Yallle 4115 NPOAYKTOB.

Mepen YACTKON MyNbTUBAPKN BbIHLTE Yally Anst
NPOAYKTOB 1 AOXANTECH MOSTHOTO OCTbIBAHWS MYySlb-
TUBaPKW.

OTkntovanTe MynbTMBapKYy OT SNEKTPUYECKON CETU
nepea YMCTKON UNu B TOM Cryyae, ecrniv Bbl en He
nonb3ayetech. [pu OTKMIOYEHNUN MYNBTUBAPKW OT
3MeKTPUYECKON CETU AEPXUTECH TOMNbLKO 3a BUMKY
LUHYpa NMUTaHUS 1 akKypaTHO BbIHETE €€ U3 AneKTpU-
YecKoli po3eTKW, He TSHUTE 3a LUHYpP NUTaHUst — 310
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO LUHYpa NUTaHWs,
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ANeKTPUYECKON PO3ETKM NN BbI3BATb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Bo usbexxaHune ynapa aneKkTpu4eckuM TOKOM He
norpy»aiiTe MynsTMBapKy B BOAY Unu ntobble apyrue
XUAKOCTU.

3anpelyaeTcsi nomellatb MynbsTUBapKy B MOCYA0-
MOEYHYIO MaLLIMHY.

M3 coobpaxeHunin 6e3onacHOCTM He ocTaBnsiTe no-
NU3TUNEHOBbIE NAKeTbl, UCMOSb3yeMble B KayecTBe
ynakoBku, 6e3 NnpucmoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
ans aeten.

BHUMAHME! He paspeluaiite aetam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NaKeTaMu U yNakoBOYHOW NIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

MyneTuBapka He npefHa3HaveHa Ans ucnonb3oBa-
HUSA AETbMU.

OcyuecTBnsnTe HaA30p 3a AeTbMU, Y4TOBLI He Aony-
CTWTb UCMONb30BaHWs NpMbopa B Ka4ecTBe UrPYLLKU.
He paspeluaiTte etaMm npukacaTbCsi K yCTPOUCTBY U
K LUHYPY NUTaHUs BO BpeMsl paboTbl MynbTUBaPKM.
Bo Bpems paboTbl 1 ocTbiBaHWS pa3mellaiiTe
YCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMNHbIX ANs AeTeN.
[laHHOe yCTpPOMCTBO He NpefHa3HaveHo Ans UCnosb-
30BaHuUsi NMUaMm (BKovas AeTel) ¢ NOHWXKEHHBbIMU
PM3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU, NCUXUYECKUMU NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTSMU, UK NpY OTCYTCTBUN
Y HUX OMbITa UMW 3HAHWI, ECN OHW He HaxoasTCs
nog KOHTPONeM Unn He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06
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ncnonb3oBaHUK npubopa NULOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a
nx 6esonacHoCTb.

« [Nepuognyecky NpoBepsinNTe COCTOAHUE LUHYpa nNuTa-
HUSI N BUIIKW LLUHYpa MUTaHUS.

+ [pu noBpexaeHnn LHypa NUTaHKS ero 3ameHy
BO U3bexaHne onacHoCTH AOMKHbI MPOVN3BOANTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ BanpellaeTcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL Npw-
60op. He pa3bupaiite npubop camocToATENLHO, Npu
BO3HVKHOBEHUM NioBbIX HEUCNPaBHOCTEN, @ Takke
nocne nageHus ycTponcTaa BbikMounTe npubop n3
3MEKTPUYECKON PO3ETKU U 0BpaTUTECH B CEPBUCHBIN
LieHTPp.

* [lepeBo3nTe MynbTUBapKy B 3aBOLACKOW ynaKkoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANs
neten v nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NOArOTOBKA MYJNIbTUBAPKU K PABOTE

Mocne TpaHCNOPTUMPOBKMN UMW XPaHEHUs1 YCTPOM-
CTBa NPy NOHWXXeHHOW TeMnepaType Heo6xoaAUmMo
BblAepXaTb ero NpuM KOMHaTHON TemMnepaType He
MeHee 3 4acoB.

PacnakyiiTe MynsTMBapKy v yaanute BCce yrnakoBoY-
Hble MaTepumarnbl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYIO yNaKoBKY.

OsHakombTeChb ¢ Mepamyt 6e30MacHOCTU U PeKOMEH-
AauusiMu no aKcnnyatauum.

[poBepbTEe KOMMMEKTaUMIO.

OcMoTpUTE MyNbTUBAPKY Ha HanM4ne NnoBpexaeHU
npuv HanM4Mn NOBPEXAEHWI He BKINoYanTe ee B
BNeKTPUYECKYIO CETb.

Y6eaumtech, 4TO NapameTpbl HAMPSHKEHUS NMUTaHUS,
yKasaHHble Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYIOT MapameTpam
ANEeKTPUYECKOn ceTu.

HaxmuTe KHOMKy (2) n OTKponTe KpbILKY (4).

BbIHbTE Yally Ans npoaykTos (7).

HaxmuTe Ha ukcatop 1 CHUIMUTE BHYTPEHHIOK
KpbILWKY (puc. 1).

[MpoMoViTe BHYTPEHHIOK KPbILLKY U YNNOTHUTENb.
MpoTpyTe BHYTPEHHIOK KPbILLIKY.

YcTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY Ha MecTo (puc. 7).
HaxxmMuTe Ha BHYTPEHHIO KpbILWKY A0 cpabaTbiBaHus
dukcaTopa (puc. 1).

lMpomoviTe Yaluy Ans npogyKToB (7), MEPHbIA CTakaH-
ynk (21), NoxKky (22), KOHTENHEP ANA NPUrOTOBMEHNS
Ha napy (19), peléTtky AnsA NPUroToBMEeHNsA Ha napy
(20) Ténnoit Bogon ¢ fobaBneHnem HelTparnbHOro
MOIOLLIErO CPEACTBA, OMOSIOCHUTE UX NPOTOYHOW
BOAOW ¥ NpocyLunTeE.

Kopnyc mynstBapku (1) 1 KpbILLKy (4) npoTpuTe
BMaXKHOW TKaHbO, MOCIE YEro BbITPUTE HACYXO.



+ YcTaHoBWTe MynbTUBapPKY Ha POBHYIO TBEPAYIO CYXyto
ropu3oHTanbHyto NOBEPXHOCTb Tak, 4Tobbl nap,
BbIXOASLLMI M3 NapoBoro knanaxa (5) He nonagan
Ha CTEeHbl, AeKopaTVBHbIE MOKPbITHS, 3NIEKTPOHHbIE
npvbopbl U Apyre NpeameTbl U Matepuarbl, KOTo-
pble MOryT NocTpazaTth OT MOBbILEHHON BIIaXHOCTH
1 TeMnepaTypsbl.

*  MuHUManbHoe pacCTosiH1E MyMNbTUBAPKMA OT CTEHBI
mnu mebenu gomkHoO 6biTk He MeHee 20 cMm, a CBO-
604HOe NPOCTPAHCTBO Haf MyNbTUBAPKOW coCTaBns-
no He meHee 50 cm.

* He Bknovaite mynsTBapky 6e3 ycTaHoBNEeHHOM
yawwm (7) nnu ¢ nyctou vawen (7) - npu crnyvamnHom
3arnycke nporpaMMbl MPUrOTOBIIEHWS 3TO NPUBEAET
K KPUTUYHOMY NeperpeBy npubopa unu K nospexzae-
HWIO @aHTUNPUrapHOro NOKpbITUSA Yawm (7).

» [lepepn xapkow NpoayKTOB HanemnTe B vawy (7) He-
MHOTO PacTUTENbHOrO NN NOACONHEYHOro Macna.

COBETbI MO NPUTOTOBNEHUIO NPOOYKTOB

O6wue pekoMeHaaUnmn

* [N npurotoBneHnsa OBOLLEN UK APYTMX NPOAYK-
TOB Ha napy 3aneviTe B yawly (7) Boay, ycTaHo-
BUTE peLUeTKy AN NpurotoBneHus Ha napy (20),
yCTaHOBWTE KOHTENHEP ANS NMPUrOTOBMEHUS Ha napy
(19). OTmepbTE 1 NOATrOTOBLTE NPOAYKTHI COrNacHo
peLenTy, paBHOMEPHO PasnoXuTe UX B KOHTelHepe
(19). Cnepywite ykasaHuaM KHUIM peLenToB.

+ [Insi NpUroToBIIEHNS MOMOYHbBIX KaLll UCMOMNb3yiiTe

RU |47

nactepusoBaHHOE MOMOKO Maroi XXMPHOCTK, Npu
MCMonb30BaHNN LieNbHOTO Mosioka pasbasnsiite

ero nuTbeBow Bogon B nponopumn 1:1. MNepen
NpuroToBneHnem cMmasbiBanTe yally (5) MynsTuBapku
CINMBOYHBIM MacromM.

TwaTenbHO NPOMbIBaNTeE BCE LieNIbHO3ePHOBbIE
Kpynbl (PUC, KPynbl, MLWEHO 1 T. N.), NOKa BoAa He
cTaHeT uncToir. CTporo cobntogarite nponopuuu,
yKasaHHble B peLienTax U3 npunaraemomn KHUrm.
YMeHbLUuanTe unu yBenuynsante Konm4ecTso MHrpe-
[VNEHTOB TONbKO NPOMOPLMOHASTBHO.

Bo Bpemsi Bbineyku cneanTe 3a Tem, YTobbl ncxoa-
Hble UHIPeANEeHTbI 3aHMManu He Gonee NonoBUHbI
obbema vawwm (7). He pekomeHayeTcs ucnonb3oBa-
Hue pyHkumto « OTNOXEHHOro cTapTay, Tak Kak aTo
MOXET NOBMUSATb HAa Ka4eCTBO BbINeYkn. [OTOBbIN
NpoAyKT BbIHUMaNTE 13 MynbTUBapKKU cpasy Mo npu-
rOTOBSIEHUU, YTOObI OH He CTan BRaXHbIM.

Ecnun aT0 HeBO3MOXHO, ONyCKaeTcst OCTaBUTb
NpoAyKT B MynbTUBapke Ha HeGOIbLLON CPOK Npu
BKIMFOMEHHOW (byHKLMM aBTOnoaorpesa.

He oTkpbiBalTe KpbILLKY (4) MynbsTUBapKX Ha aTane
paccroviku Tecta! OT 3TOro 3aBUCUT Ka4eCcTBO Bbine-
Kaemoro npoaykTa.

[Mpu npurotoBneHMn NpoaykToB BO hpuTiope
nomMeLanTe KOP3uHy C NpoayKTaMun (He BXOAUT B
KOMMNIEKT NOCTaBKW) B yxe pasorpetoe macno. Mc-
nonb3ywTe B kKayecTBe ppuTiopa TONbKO padgpuHMpo-
BaHHOE pacTuTenbHoe mMacno. [0TOBbTE C OTKPbITOM
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KpbILwKon (4). FoOMHWUTE O TOM, YTO Macno O4eHb ro-
psivee! Bo n3bexxaHne oxora UCnonb3ynNTe KyXOHHbIe
NPUXBAaTKN U HE HaKNoHaNTeCh Haa Yawe (7). He
MCMonb3yiiTe OAHO 1 TO Xe Macrno Ans NOBTOPHOTO
NPUroTOBMNEHNSI NPOAYKTOB BO (hpuTIOpe.

 [Nepep NOBTOPHbLIM MCMOMb30BaHNEM MPOrpaMmbl
«XKapka/®puTiop» faiiTe MynsTMBapku Bpemsi, Heob-
XOAVMOE [nsi OCTbIBaHWUS YCTPONCTBA.

NCNONIb30OBAHUE MYNbTUBAPKU

O6LWKI NOpPAAOK MCNONb30BaHUA aBTOMaTU4ECKUX
nporpamMm NpuUroToBneHus

3ANPELWAETCA ncnonb3oBaTh A48 KUNAYEHUs BOAbI
nporpammbl «XKapka/®PpuTiop», «Bbinevukar.

1. MoaroToBbTe (OTMEPLTE) HEOBXOANMbBIE UHTPEANEH-
Thl.

2. PaamecTuTe MHrpeaueHThl B Yalle (7), cneays yka-
3aHUSIM KHUMM peLenToB Unu Tabnuuel nporpamm npu-
rOTOBJIEHUS (€CNW Bbl FOTOBWTE MO CBOEMY peLenTy).
Cnepute 3a TeMm, 4TOBbI BCE UHIPEANEHTLI, BKMOYast
XUAKOCTb, HAXOAUMUCH HIDKE MaKCMMarnbHOM OTMETKM
Ha BHYTPEHHel NoBepxHOCTK Yawm (7). Yoeaumtech, 4To
Yawa (7) yctaHoBneHa 6e3 nepekocoB 1 NAOTHO Conpu-
KacaeTcsi C HarpeBaTenbHbIM A1eMeHToM (puc. 3).

3. akponTe KpbiLKy (4) MynsTuBapKu. MNpu ncnonbao-
BaHWN HEKOTOPbIX NPOrpaMm AoMyckaeTcst NpUrotTosre-
HVe Npu OTKPbITO KpblLke (4), cneayinTe yKkasaHWsm
KHWIN peLenToB.

BHUMAHME! Ecnu Bbl roToBUTE Ha BbICOKMX TeMMe-
paTypax ¢ 1crosib3oBaHuem 6onbLIOro KonuyecTea
pacTuTenbHOro Macna, Bceraa ocTaBnsanTe KpbiLky (4)
MYnbTUBaPKN OTKPbITO.

4. BcTaBbTe WTEKep LWHypa nuTaHus (23) B rHe3no (6)
Ha kopnyce (1) MynsTMBapKu.
5. MynbTBapka nepenaeT B pexvM oxXnaaHus.

6. HaxkaTnem kHonku (18) «MeHto», BbiGepuTe HEOD-
XOAMMYIO NporpamMmy npurotoBneHus. MNepekniove-
HWe NporpaMM OCYLLECTBASETCS MO KPyry, Npu 9TOM

Ha aucnnee (12) 6yayT otobpaxaTbcs LmdpoBsble
CMMBOJ1bl BpEMEHW MPUrOTOBINEHNS, YCTaHOBMNEHHbIE MO
ymonyaHmio (cm. « Tabnuua aBToMaTn4eckux nporpamm
NPUroTOBMNEHNS» ), 3aropuTCa OAUH U3 MHANKATOPOB
nporpaMMbl aBTOMaTU4ecKoro npurotoenexns (11).

7. MNpy HEOOGXOANMOCTY Bbl MOXETE U3MEHUTL BPeMs
NPUrOTOBMEHWSI, YyCTAHOBMEHHOE MO YMOIT4aHWio (CM.
pasgen «YcTtaHoBKa BpEMEHW NpuUrotoBneHus»). Mpu
Bblbope nporpamm «MynbsTunoBap», «Kapka/®putiopy,
Bbl TakKe MOXeTe U3MEeHUTb TemrnepaTypy npurotTosre-
HUs (CM. pasfen «YcTaHoBKa TemnepaTypbl NpUroToB-
neHus B nporpamme «MynsTunosap»).

8. Mpy HEOBXOANMOCTH YCTAHOBUTE BPEMSI OTIOXEHHO-
ro ctapta (cm. pasgen «OTNOXEHHbIV CTapT»).

[Mpu HacTponke napameTpoB NPUrOTOBNEHNS U3MEHEH-
Hble LmdpoBble 3HaYeHnst ByayT muraTb Ha gucnnee
(12).



9. [ins 3anycka nporpaMmbl MPUrOTOBREHUSI HAXMUTE U
yaep>KuBaiiTe KHOMKY BKIOYEHWS MPOrpaMmbl MpUroTos-
nexus (15) «CTAPT». Bo Bpems paGoTbl nporpaMmbl
CBETUTCA MHAMKATOP BbIGPaHHO NporpaMmbl, MHAWKa-
Topbl KHOMOK (9) «OTmeHa/Pasorpes» u (15) « CTAPTy,
umdpoBbIMK cUMBONamMu Ha aucnree (12) 6yaet noka-
3aH 06paTHbI OTCYET OCTaBLLETOCS BpeMeHU paboTbl
nporpammbl NPUrOTOBIEHNS.

B HekoTopbIx aBTOMAaTUYECKNX NporpamMmax oTcyeT
YCTaHOBIIEHHOTO BPEMEHU MPUrOTOBMEHUS HaYMHAEeTCs
TONbKO nocne Bbixoga npubopa Ha 3aaaHHble paboune
napameTpbl 1 CONPOBOX/AAETCS 3BYKOBbIM CUrHaNom.
Hanpumep, B nporpamme «Ha napy» o6paTHbIn OTCHET
3a/JaHHOrO BpEeMeHW NPUroTOBMEHUSI HAYHETCS TONbKO
nocrne 3akvunaHusi Bofbl 1 06pasoBaHnst 4OCTAaTOYHOO
KonuyecTsa napa B vawe (7).

10. Mo okoH4YaHWUKM paboTbl NporpaMMbl NPUrOTOBNEHUS
NpO3BYYUT 3BYKOBOW cUrHarn. B 3aBUCMMOCTM OT HacTpo-
eK MynbTVBapka NnepenaéTt B pexum aBTonoAorpesa,
npu 3TOM 3aropuTcst UHAMKaTop kHormku (9) «OTmeHa/
PasorpeB» W B pexvm oxuaaHus.

YTo6bl OTMEHUTL BBEAEHHYIO NpOrpammy, npepsaTb

NpoLecc NPUroTOBIIEHNS! UMW aBTOMOAOIPEB, HAXMU-
Te 1 yaepxwuBaiiTe kHonky (9) «OTmeHa/Pasorpes» B
TeYeHue BYX CeKyHA.
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Tabnuua aBToMaTU4YeCKMX NPOrpamMm NpUroToBne-
HUS, yCTaHOBMEHHbIX MO YMONYaHuUIo (3aBoAcKue
ycTaHOBKM) (cTp. 62).
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Mporpamma TemnepaTypa npUroToBneHus, YcraHoBka Bpewms npurotoBnenus, | [uanasoH ycTaHOBKU Bpewms or1- AsTono-
yCTaHOBfIEHHast MO yMonuaHuio °C | TemnepaTtypbl | YCTaHOBIEHHOE Mo BpemeHu/war TNOXEHHOTO | Aorpes
°Clwar ycta- yMon4aHuo YCTaHOBKN crapta (4) (v)
HoBkM °C
1 Mynstunosap | 100 35-170/5 30 MUH 2 MUH - 12 Yacos/1 24 12
MUH
2 Puc/kpynbl 100 / ! 5 MUH - 2 yaca 24 12
/1 MuH
3 BeicTpoe 100 - - - - -
npuroTos-
nexne
4 XKapka/ 170 100-170/10 15 MuH 5 MuH — 1 yac 30 - 12
Ddputiop MUH/1 MUH
5 Vorypt 40 / 8 yacos 5 MuH — 12 yacos/ 24 -
SMUH
6 MonouHas 95 ! 25 MuH 1 MuH — 4 vaca 30 24 12
Kawa MUH/1 MUH
7 Tomnexune 99,5 / 3 yaca 5 yacos — 12 vyacos/ 24 12
5 MUH
8 Banekanne 140 ! 1uac 5 MWH — 4 vaca/l MuH | 24 4
9 Pary 90 / 1 yvac 20MuH — 124acos/ 24 12
5 MuH
10 | Ha napy 100 / 25 MUH 5 MuH — 2 yaca/1 muH | 24 12
11 Muuua 135 / 10 MuH 5 MuH — 60 MuH/5 24 12
MUH
12 | PasorpeB 105 / 20 MUH 10 MuH — 1 yac/5 MuH | 24 12
13 | Bapka 100 / 1 vac 30 MUH — 2 vaca/ - 12
1 MuH
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14 | Nacra 100 / 8 MuH 2 MuH — T4ac/1 MuH 24 -

15 | Bbinedka 138-145° / 1vac 1 MWH — 4 yaca/l MuH | 24 12

16 | Cyn 100 / 14ac 5 MUH — 8 yacos/ 24 12
1 MuH

17 | MNnose 110 / 1yac 5 MUH — 4 vaca/l MuH | 24 12

18 | Msco 93 / 6 vacos 2 yaca — 8 4acos/ 24 12
1 MuH

19 | BapeHbe 102, 104 1 106° / 14ac 30 M1H — 4 vaca/ 24 12
1 MUH

YcTaHoBKa BpeMeHU NpUroToBneHus

Bbl MOXeETE CaMOCTOSTENbHO YCTaHaBNNBATL BPEMSt
NPUroTOBNEHUs ANs KaXA0i NporpaMmbl, KpoMe npo-
rpamMmbl «BbicTpoe npurotoBnexue. LLlar nsmeHeHus un
BO3MOXHbIN ANaNa3oH yCTaHaBIIMBAEMOro BPeMEHM 3a-
BUCWT OT BbIGpaHHOW NporpaMmMbl NPUroToBREHUS (CM.
TabnuLy aBTOMaTUYECKUX NPOrpamm NpUroToBMEHNS).
1. Mocne BbiGopa NporpamMmbl NPUrOTOBIIEHMS!, OANH

pa3 HaxxmuTe KHorky (8) «BPEMA/TEMI», Haxumasi
KHONKW (17) «+/-», ycTaHOBUTE Bpemsi paboTbl Nporpammbl
NPUrOTOBNEHWS «4acbl» U «MUHYTbI». ECnn yaepxueaTtb
HaXaTyto OfiHy U3 KHOMOK (17) «+/-» HECKOMbKO CEeKyHA,
HaYHETCs YCKOPEHHOE M3MEHEHWE 3Ha4YeHUsl BpeMEHM
NPUroTOBNEHUS.

2. o OKOHYaHWKN YCTaHOBKW BPEMEHMW NPUroTOBIIEHUS,
umdpoBble cuMBONbI Ha Ancnnee (12) npogomkatoT Mu-
ratb, nepenanTe K crnegytowemy atany B COOTBETCTBUM C
anropyTMoM BbIGpaHHON NporpamMmmbl NpUroToBneHns. Ans
OTMEHbI YCTaHOBOK BPEMEHU NPUroTOBMEHUS!, HaXMUTE

KHorky (9) «OTMeHa/PasorpeBy», nocne aToro BBEAUTE
BCHO MPOrpamMmy npuUroTOBIIEHWS 3aHOBO.

BAXKHO! lNMpu pyyHoi ycTaHOBKE BPEMEHW NPUTrOTOBME-
HUS yYUTbIBANTE BO3MOXHbIV AMana3oH HacTpoek U Liar
YCTaHOBKW, NPedyCMOTPEHHbIN 3apaHee BbibpaHHON
nporpaMMoNi NPUroTOBIEHUs!, B COOTBETCTBUM C Tabnu-
Liel aBToMaTU4ECKMX NPOrpamMmm NpUroToBneHNs.

B HEKoTOpbIX aBTOMaTU4YECKUX NporpaMmax oTcHeT
YCTaHOBIEHHOTO BPEMEHW MPUroTOBIEHUS HauYMHaEeT-
s TONbKO Nocne Bbixoda MymnbsTUBapku Ha 3aflaHHyo
pabouyto Temneparypy.

MNPOrPAMMbI MPUTOTOBNEHUA

Mporpamma «MynbsTunoBap»

BbiGop TemnepaTtypbl NPUrOTOBIIEHNS NPOAYKTOB,
BO3MOXeH TOMbKO B nporpamMmax «Mynbstunosap» v
«Kapka» (cM. Tabnuuy aBTOMaTUYECKUX NPorpamm
NPUrOTOBMEHNS).
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+ [laHHas nporpaMma npegHasHadYeHa Anst npuro-
TOBIIEHWS NpaKTU4eckn niobbix 6ritog No 3agaHHbIM
nonb3oBaTenemM napameTpam TemnepaTtypbl U BpeMeHu
NPUroTOBMEHUS.

« [ranasoH yctaHoBku Temnepatypsbl: ot 35°C go 170°C,
war yctaHoBku 5°C.

« [rnanasoH ycTaHOBKM BPEMEHM OT 2 MUHYT A0 12
Yacos.

1. MNMoaroToBbTE MHIPEANEHTBI COrNacHo peuenTy. PaBHo-

MEPHO pa3noxuTe nx B Yawue (7) n BCTaBbTe ee B KOpnyc

mynbTuBapku. Criegmte 3a TeM, YToBbl BCe MHIPEeAUEHTHI,

BKITOMast KMAKOCTb, HAXOAWIIUCH HXKE MakcMManbHON

OTMETKM Ha BHYTPEHHEe NOBEPXHOCTM Yalun. YbeauTecs,

YTO Yalua MMoTHO comnpuKacaeTcs ¢ HarpeBaTenbHbIM

anemeHToM (puc. 3).

2. 3akpoWiTe KpbILLKy (4) Ao Wenyka dukcaTopa (2). MNoa-
KMtoUMTE MYMLTUBAPKY K 9NEeKTPOCET.

3. Haxmute kHonky (13) «MyneTvnoBap». Ha gucnnee
(12) 3aroputcs Temnepatypa NpUroToBEeHMs.

4. iga pasa HaxmuTe kHonky (8) «BPEMA/TEMIM»,
Haxkumas kHonku (17) «+/-», ycTaHoBUTE HEOBXOAMMYIO
Temneparypy npurotosneHusi. Ecnu yaepxusartb Haxaryto
OfHY 13 KHOMOK (17) «+/-» HECKONbKO CeKyHf, Ha4HeTCs
YCKOPEHHOE M3MEHeHMe 3HavYeHns TemnepaTypbl Npuro-
ToBneHus. B nporpamme «MyrbsTnoBap» Temnepatypa
no ymonyaxuto coctasnsiet 100°C..

5. OauH pa3 HaxmuTe kHonky (8) «BPEMA/TEMI»,
HaxxaTtnem KHonok (17) «+/-» ycTaHOBUTE HY>XHOE Bpemsi
npurotoBneHus. o ymonyanuio B nporpamme «Mynstu-
noeap» BpeMs NpurotoBneHns coctaenset 30 MUHYT.

6. MNMpu HeobXOAMMOCTUN YCTAaHOBUTE BPEMSI OTIIOXKEH-
Horo ctapTa (CM. YCTaHOBKa BPeMEHW OTIOKEHHOTo
ctapta).

7. HaxxmuTe 1 yaepxuBanTe HECKOMbKO CEKYHA KHOMKY
(15) «CTAPT». 3aropstcs HAMKaTOpbl KHOMOK (15)
«CTAPT» u (9) «OTmeHa/Pa3orpeB». HauHyTCs BbINon-
HeHWe yCTaHOBMEeHHOW NporpamMmMbl MPUrOTOBNEHNS U
obpaTHbIi OTCHET BpeMeHU NPUroToBNEeHUs Ha avcnnee
(12).

8. Mo 3aBepLUeHNN NPOorpaMMbl NPUTOTOBMEHUS NPO-
3BYYMT 3BYKOBOW curHan. B 3aBMCMMOCTM OT HacTpoek
MynbTUBapka nepenaeT B pexumM aBTonoforpesa, npu
3TOM uHAnkaTop kHonku (11) «OTMEHA/MOOOIPEB»
ByAeT CBETUTLCS UIN B PEXMUM OXKMAAHWS.

9. [Ina oTMeHbl BBEAEHHOW NPOrpammbl, OCTaHOBKM
npoLiecca NpUroToBIIEHUs UMK BKITOYEHNS aBTOMOLO-
rpeBa HaxxmuTe u yaepxusawTe kHonky (9) «OTmeHa/
Pa3sorpeB».

YcTaHOBKa BpeMeHM OTFIOKEHHOro cTapTa

+ OYHKUMS «OTIOXEHHOIO CTapTa» No3BoSIseT yCTa-
HOBUTb BPEMSI, MO UCTEYEHUN KOTOPOrO BKIOYUTCS
nporpamma fpuroToBEHUs! MPOAYKTOB, KPOME
nporpamm «BbIcTpoe npurotoBneHue», «XXKapka/



DdpuTiopy, «Macta» (cM. Tabnuuy aBToMaTUHECKUX
nporpamMm npuroToBNEHWS).

* Bbl MOXeTe ycTaHOBUTb BPeMsi OTNIOXEHHOro cTapTa
nocne Bblibopa aBTOMaTU4eCKOl Nporpammbl Npu-
rOTOBJIEHWS!, YCTAHOBKW 3HaYeHWI TeMnepaTtypbl 1
BPEMEHV NPUrOTOBIIEHNS.

1. HaxmuTte kHonky (10) « OTNOXEHHBIR CTapT», Npu

3TOM LMdpPOBbIE CUMBOILI Ha Aucnnee (12) 6yayT

muraTb.

2. Mocne BbIGOpa NporpaMmbl NPUrOTOBMEHUS, Ha-
XUMasi KHoMkm (17) «+/-», ycTaHoBUTE BpeMsi paboTbl
(PYHKLMM «OTNIOKEHHOTO CTapTa» «4achl» U «KMUHYTbI».
Ecnu yaepxvBaTb HaxaTyto oaHYy 13 KHOMOK (17) «+/-»
HECKOIMbKO CEeKyH[, HAYHETCS YCKOPEHHOE N3MEHeHWe
3HAYEHNS! BPEMEHW «OTSIOKEHHOTO CTapTay.

3. iNs OTMEHbI cAenaHHbIX YCTaHOBOK HAXKMUTE KHOMKY
(9) «OTmeHa/PasorpeB», nocne 3Toro BBEANUTE BCIO
nporpammy npUroToBneHst 3aHOBO.

4. o OKOHYaHUM YCTaHOBKN BPEMEHW HaXMUTE U
yaepxusaiTe kHonky (15) « CTAPT» HecKkonbko cekyHA,.
Ha auncnnee (12) GygeT nokasaH OTCHET BPEMEHU «OT-
TIOXEHHOro cTapTay.

5. Mo npoLLecTBUM BPEMEHU OTIIOKEHHOTO CTapTa,
BKIMOYUTCS YCTAHOBIIEHHAS NPOrpamMmma npuroToBrneHus
npoaykToB. Mo 3aBepLueHnn paboTbl NporpaMmbl Npu-
TOTOBMEHWS], B 3@BUCUMOCTU OT HAaCTPOeK MyrbTUBapKa
nepeviaeT B PEX1M aBTOMNOAOIPEBA, NPy 3TOM 3aropuT-

cs nHamkatop kHonku (11) «OTMEHA/MOOOIPEB» unu

B PEXUM OXUOAHUA.
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MpumeyaHue: ecnu Bbl He Haxanu kHonky (15)
«CTAPT» B Te4yeHune 10 cekyHA NOCTU YCTAHOBKU
BPEMEHW «OTIIOXEHHOTO CTapTay, To MynbTUBapka
BEPHETCS B PEXUM OXUAAHUS.

* He pekomeHpayetcsa ncnonbaoBatb dyHKLM0O «OTnO-
XEHHbIN CTapT», eCnu peLenT COAeP>KUT MOMOYHbIe
VN1 apyrue cKoponopTALLMecs NpoayKThl (Arua,
CBeXee MOIoKO, MSACO, Cbip U T. A.).

+ [pu ycTaHoBKe BpeMeHU B PYHKLMN «OTNOXEHHDBIN
cTapT» HeobXOANMO YYUTbIBaTb, YTO OTCHET BPEMEHU
B nporpamMme «Ha napy» Ha4nHaeTcs Tonbko no
[OCTUXKEHUM MynbTUBapKoW Heobxoanmon paboyer
Temneparypbl, nocne 3akunaHus oAbl B Yaile (7).

ABTonoporpes (noaaepxaHue TeMnepaTypbl roto-
BbIX 6nioA)

* [aHHasa dyHKUMSA BKIOYAETCS aBTOMaTUYeCkn cpasy
no 3aBepLUeHUM paboTbl Nporpammbl

* MPWUroTOBMEHWS NPOAYKTOB M MOXET noaaepXvBaTb
TeMneparypy rotosoro bnioga B npegenax 60-65°C
0o 12 yacos. MNpu pabote yHKLMN aBTONOAOrPEB
CcBeTUTCA nHAnKaTop kHomkm (9) «OTmeHa/PasorpeB».

* YTto6bl BKNIOYNTL (DYHKLIMIO aBTOMOAOIPEB, B peXMMe
OXMOAHUS, HAXXMUTE 1 yaepXuBaiTe KHOmMKy (9)
«OTmeHa/PasorpeB».

*  ®yHKUMS aBTONOAOrPEB AOCTYMNHA BO BCEX MPOrpam-
Max NpUroToBMeHNs, KPOMe nporpammel «beicTpoe
npurotosnexHue» (cM. Tabnuuy aBToMaTU4YeCcKnx
nporpamMm MpUroToBneHns).
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OLUMBKWU NPU NPUITOTOBJIEHNN NPOAYKTOB U
CNOCOBbl UX YCTPAHEHUA

+ B 1abnuue cobpaHbl TUNNYHbIE OLINGKKM, Aonyckae-
Mble Npy NPUrOTOBIIEHNN NPOAYKTOB B MyJbTUBAP-
Kax, paCCMOTPEHbI BO3MOXHbIE NMPUYKHBI 1 CNOCO6bI
YCTpaHEeHUs OLWNGOK.

BNoAo HE NPUFOTOBUITOCH 10 TOTOBHO-

CTKn

BO3MOXHbIE NPUINHBI 1
npobnemb!

Cnocobbl ycTpaHeHus ownbok

Kpbilka MynkTUBapkin
Gbina He 3akpbiTa Unn
3aKpbITa HENMOTHO,
noaTomy Temnepa-
Typa NpUroToBneHNs!
npoaykToB Gbina Hivke
YCTaHOBMEHHON.

Bo Bpemsi NPUroTOBMNEHNS He OTKpbIBaTE
KPBILLKY MynbTMBapku 6e3 HeoBXoaMMocTH.

BakpblBaiiTe KpbIlKy 40 Wenyka dukcaTopa.
Y6eauTeck B OTCYTCTBIAN NOCTOPOHHMX
npegMeToB Uy OCTaTKOB NULLK, MexXay
KPBILLKOIA 1 KOPNYCcOM MynkTuBapkn. Cneaute
3a YMCTOTON W COCTOSIHUEM YNMOTHUTENBHO
NPOKNa/KN Ha BHYTPEHHE KpbILLKe.

HeynauHbiit non6op
VHrpeaneHTos 6nioaa.
[aHHbIe UHIPeaneHTbI He
NOAXOASAT ANS NPUroTOB-
feHnst BbIBPaHHLIM BaMu
cnoco6om unu Beina
BbIGpaHa HeBepHas npo-
rpamMma npuroToBEHMs!.

VIHrpesineHTLl Hape3aHs
CTMLIKOM KPYMHO, Hapy-
wweHb! o6LMe Nponopunm
3aKnaaKn NpoayKTOB.

Bpems npuroTosneHns
npoAyKToB Gbino Hego-
CTaTOYHbIM.

VcnonbayiiTe npoBepeHHble (aaanTupo-
BaHHbIE ANs AaHHOIN MOAENM MyTLTUBAPKN)
peuenTel. Vicnonk3ayiTe peLenTel, KOTOPbIM
MOXeTe [10BepsiTh.

MoAGOP NHIPEAVEHTOB, CMOCOG X HApe3ku,
NpONopLMK 3aKnazkK, BeIGOp NporpamMmel 1
BPEMEH! NPUTOTOBMEHNS! [JOMKHbI COOTBET-
CTBOBATL BbIGpPAHHOMY peLienTy.

TMpu NpuUroToBNEHUN

Ha napy: B Yalle mMano
BOAI, Ansi oGecneyeHns
HOPMarbHOro napooGpa-
30BaHus.

Hanusaiite B yaly sBoay obssatensHo B
pekomeHayemom peuientom oGbeme. Ecnin
Bbl COMHEBAETECh, MPOBEPLTE YPOBEHD BOAbI
B MPOLIECCE MPUTOTOBMEHMSI.

Mnoxoi KoHTaKT

Mexay Yalen 1 Harpe-
BaTerbHLIM AMIEMEHTOM,
noaTomy Temnepa-
Typa NpUroToBMEHNs!
npoayKTOB Gbina Himke
YCTaHOBMEHHON.

Yalwa AomkHa BbiTh YCTAHOBIEHa B MyNLTU-
BapKy POBHO 11 6€3 NEPEKOCOB 1 NOMHOCTLIO
KOHTaKTMPOBATb C HarpeBaTefibHbIM ane-
MeHTOM. Y6eauTech, YTo B paboueit kamepe
MySETUBAPKM HET NOCTOPOHHMX NPEAMETOB.
He ponyckaiiTe 3arpsisHeHuin Harpesartesib-
HOro anemeHTa. CrieuTe 3a NOABUKHOCTLIO
[farynka Temneparypel, PacronokeHHoro B
LEHTpe HarpeBaTenibHOro anemeHTa.

Mpw xapke

Mpw 0BbIYHOM xapke
[I0CTaTO4HO, YTOBb!
Macno nokpbIBano AHO
YalLLn TOHKUM CIoeM.

B yawe crvwkom
MHOFO pacTuTers-
HOro Macna.

[Mpu xapke BO chpuTiO-
pe crieayiiTe ykasaHu-
5iM COOTBETCTBYIOLL{ETO
peuenta.

W36biTOK Bnarv B He 3akpbiBaiiTe KpbiLl-
vaue. Ky MymnsTUBapK Npu
Kapke, criv 310 He
nponucaHo B petienTe.
CBexe3aMopOXeHHbIe
NpOAYKTLI Nepes xap-
KOV Pa3Mopo3bTe 1
obeywnTe BymakHbIM
nonoTeHLem.
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Mpv Bapke: BeIkuNaHne BynboHa Npy Bapke
MPOAYKTOB C MOBbILIEHHOM KUCTIOTHOCTBHO.

HekoTopele npoayKTb!
TpebyoT cneuunanbHoi
obpaboTku nepen
BapKOW: NPOMBIBKM,
naccepoBaHns U T. .
CnepnyiiTe pekoMeH-
Aaumsm BbIGPaHHOTO
Bamy peuenTa.

Mpu Bapke MONOYHOIA
Kally BbIKMNAET MOMOKO.

KauyecTBo 1 Moroka 3aB1CHT OT MecTa i
YCrOBWiA €ro NPON3BOACTBa. PekoMeHayeTcst
VCMOMb30BaTh TOMBKO YrbTpanacTepuao-
BaHHOE MOJIOKO C XXVUPHOCTbIO A0 2,5%. Mpun
HEOBXOIMMOCTM MOSIOKO MOXHO pa3GaBuTh
NUTLEBOI BOAON.

Mpw BbINeyke (TECTO He
MOMHOCTBLIO NPOMEKNOCh).

BaknagblBanTe B valy
TecTO B MeHblUeM
obbéme.

B npouecce
paccTonku Tecto
npuCTano K BHy-
TPEHHe Kpblllke
1 nepekpsIno
napoBo knanaH.

NPOAYKT NEPEBAPUNCA

WHrpeaveHTsl nepen
Bapkoii 6binn He obpabo-
TaHbl NM6o 06paboTaHb!
HenpasuIbHO (NNoxo
NPOMBITHI U T. A.).

He cobniogeHbl nponop-
UWKN MHrpeaueHToB unu
HEBEePHO BbIGpaH Tun
npoaykra.

O6paTtnTeck k NpoBepeHHOMY (aganTupo-
BaHHOMY /1151 JaHHO MOJienu MynbTUBapKM)
peuienTty. MoaGop MHrPeaNEHTOB, cnocob nx
npeasapuTensHoi 06paboTku, nponopLmnu
3aKnaakn AOMKHbI COOTBETCTBOBATL €ro
pekomeHgaumam.

LlenbHo3epHoBbIE Kpyrbl, MSCO, pbiBy

¥ MOpenpoayKThl BCeraa TwarensHo
npomblBanTe. 4

CruLukom marble pas-
Mepbl UHrPeANEHTOB Unn
CNULWKOM AnuTensHoe
BpeMsi NPUrOTOBNEHUS.

O6paTtutech k NpoBEpeHHOMY (aganTupo-
BaHHOMY /1151 JaHHOI MOfIenu MynbTUBapKM)
peuenTy. Moa6op MHrPeaneHToB, cnocob nx
Hapesku, NPonopLvK 3aknazku, BelGop npo-
rpamMMbl 1 BPEMEH NPUTOTOBNEHNS [OMKHbI
COOTBETCTBOBATHL €0 PEKOMEHAALIMAM.

MpoaykT o6pasyeT neHy.

PekomeHayeTca TuwaTenbHo NPoMbIBaTh MPo-
AYKT UMW TOTOBUTb MPYW OTKPbITON KPbILLKE.

BNOAO NPUTOPA

ET

Mocne npurotoBnexusi,
roTOBOE 61100 CNLIKOM
[1011r0 HaXoAANMNOCh
BHYTPU MynLTUBAPKA NPU
BKITIO4EHHON (DYHKLMK
aBTONOAOrPEB.

[LnutensHoe ucnonb3oBaHne MyHKLUN
aBTOMOAOrpeBa HexenartenbHo. Mcnonbayiite
yHKUMIO OTKMIOYEeHNA aBTonoAorpesa.

Yawa 6bina nnoxo
ouMLLEHa nocne npeabl-
[IyLLIEro NPUroTOBNEHMS
nmuw.

AHTUNpUrapHoe NoKpbl-
THe Yallm NOBPEXAEHO.

Mpexpe Yem HauaTb roTOBUTb, yGeanTech,
4TO Yallia XOPOLLO BbIMbITA U aHTUNPUrapHoe
MOKPBLITUE HE UMEET NOBPEXEHNIA.

NMPU BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET

06wt 06bem 3aknagkn
NpOAYyKTa, MeHbLUe
peKkoMeHayemoro B
peuenrte.

O6paTtuTech k NpoBEpeHHOMY (aganTupo-
BaHHOMY /11151 [JaHHON MOAEMNN MyrbTUBapKM)
peuenry.

CnvWKOM AnuTenbHOe
BPEMs! IPUTOTOBMEHNS.

YMeHbLUMTE BPEMS NPUTOTOBEHUS UMK Crie-
[lyiiTe yKa3aHUAM peLienTa, ananTupoBaHHo-
T0 A5 JaHHOM MOZENN MyTUBAPKA.
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Mpv xapke: B valle
OTCYTCTBYET Macro,
NPOAYKTEI PEAKO
nepemeLLnBani unu
nepesopaymBani.

Mpw 06bI4YHOM Kapke HanenTe B vally
HEMHOTO PacTUTENBLHOMO Macna - Tak, 4To6bl
OHO MOKPbIBAO AHO Yalli TOHKNAM CIIOEM.
[nst paBHOMEpHOIA 0BXapkv NPOAYKTbI B
yalue crefyeT NepUoAniecky NomMeLLnBaTh
WNN NepeBopaynBaTh Kaxable 5-7 MUHYT.

loToBas Bbineyka CrnLL-
KOM [J0M1f0 HaXOAMNack B
3aKPbITON MyIETUBAPKM.

CrapaiTech BbIHUMAaTb BbINEUKy 13 Myrib-
TUBApKM Cpasy npu NpuroTosreHuu. Mpu
HEOBXOIMMOCTY MOXETE OCTaBUTL MPOAYKT

Mpu TyweHuu: B Yawe
HE[I0CTATOYHO XMAKOCTU.

[o6asnsiTe B yally Gonblue xuakoctu. Bo
BpeMs NPUrOTOBNEHUSA HE OTKPbIBANTE KPbILL-
Ky MynbTuBapku 6e3 HeobxoanMocTu.

Mpv Bapke: B Yalle
CIIMLIKOM Masio XIUAKOCTI
(He cobntofeHb! Npornop-
LM UHIPENEHTOB).

CobniopaiiTe NpaBuUbHOE COOTHOLIEHNE
KMAKOCTM 1 TBEPALIX MHTPEANEHTOB.

Mpw BbINEYKe: BHY-
TPEHHSIAA NOBEPXHOCTL
Yalwm He Bbina cMasaHa
MacroM nepefi NpuroTos-
neHnem.

Mepep 3aknagkoii TecTa cMasbiBaiTe AHO U
CTEHKM Yallin CRIMBOYHbIM UMK PaCTUTENbHBIM
Macriom (He CrieayeT HanueaTb Macno B
Yauy!).

NMPOAYKT NOTEPAN ®OPMY

MpoaykTbl Nepemelunsa-
v CNULWKOM YacTo.

Mpu 06bI4HON Xapke nepemelunBaiiTe 6nogo
He valle Yem Yepes kaxapble 5-7 MUHYT.

Crnuwikom anutensHoe
BPEMS NMPUrOTOBNEHUS.

CokpartuTe BpeMs NPUrOTOBIIEHNS, ACTIONb-
3yiiTe peuenTsl, aAanTUpoBaHHbIe Ans
[1aHHOM MOJENY MyNLTUBAPKNA.

FOTOBAA BbIMNEY

KA BNAXHAA

Bbinu ucnonk3osa-

Hbl HEMoAXOAsLLME
VHIpeNeHTsI, AatoLmne
M3NMLLIEK BRarm (CouHsle
0BOLLY UNK OPYKT,
3aMOPOXEHHbIE ArOAbI,
cMeTaHa M T. n.).

BbibupaiiTe HrpeaneHTbl B COOTBETCTBUM C
peuenTom Bbineyku. CTapaiiteck UCnonb30-
BaTh MHTPEANEHTBI, COAEPXKaLME CIIMLIKOM

MHOTO BAar, B MAHAMArbHbIX KOMMYECTBaX.

B MyrbTMBapKe Ha HeGOMbLIO CPOK Npu
BKIIO4EHHO (hyHKLINM ABTONOAOTPEB.

BbINEYKA HE NOOHANACH

Aiua c caxapom 6binn
nnoxo B36UTHLI.

O6patnTech K NpoBEpeHHOMY (aganTupo-
BaHHOMY /11151 [JaHHON MOAEMNN MyrbTUBapKM)
peuenTy. Moa6op WHrpeaneHToB, cnocob nx
npeagapuTenbHoii 06paboTku, nponopunn
3aKnaaKy A0MKHLI COOTBETCTBOBATE €r0
pekomeHaaLnsM.

TecTo 4ONTO NPOCTOSANO C
paspbIXnuTenem.

Myka He 6bina npocesiHa
VN NFI0XO BbIMELLEHO
Tecro.

HenpaBunbHo 3anoxeHb!
VHrpeavneHTbl.

yxoa U HACTKA MYJIbTUBAPKK

BHUMAHME! Mepep unctkon mynstuBapku, ybeam-
TECb, YTO OHa OTKIKOYEHA OT ANEKTPOCETU U MONHOCTLIO
ocTtbinal

O6wue npaBuna u pekomeHgauum

+ [Ins ynaneHusi 3anaxa nuLLmM nocrne npurotosrieHns
NpoayKTOB, PekoMeHAYeTCs MOMeCTUTb B yaLly (7)
MOMOBMHKY NMMMOHa, 3anuTb €€ HebonbLlMM Konuye-
CTBOM BOfbl M BKIKOYUTL Nporpammy «Ha napy» Ha
15 MUHYT.

* He ocTtaBnsinTte B MynbTvBapke Yally (7) ¢ npoayk-
Tamu unu Gonblue YeM Ha 24 yaca. Yawy (7) c roto-



BbIM GrOJOM Bbl MOXETE XpaHUTb B XONOAUMbHUKE 1
npv Heo6XoAMMOCTY pa3orpeTb NULLLY B MynbTUBap-
Ke, Ucronb3ys nporpammy «Pasorpesy.

« Ecnu Bbl He ncnonb3yeTe MynsTUBapKy ANUTENbHOE
BPeMSsi, OTKINoYMTE €€ OT NEeKTPOCeTH.

+ Pabouvasi kamepa, HarpeBaTernbHbIN 3NIEMEHT, Yalua
(7) v napoBoii kKnanaH AOMKHbI GblTb YUCTBIMU U
cyXvmm.

3AMPELWIAETCH norpyxatb kopnyc (1) MynstuBapku,

LWHYp nNuTaHus (23) B BOAY UK NPOMbIBaTb NOA CTPYEN

Boabl!

3AMNPELWIAETCS vcnonb3oBaHne Npy YMCTKe Myrb-
TuBapku rpybble candeTku, n nobble abpasnBHble
yucTawme cpeacTea. He ncnonbayiite ans 4nucTku
MynbTUBapKN XUMUYeckue cpeacTBa, He pekoMeHao-
BaHHble NS NPYMEHEHUsI C NPeAMeTamMu, KOHTaKTUpyto-
LWMMK C NULLEN.

» bByabTe akkypaTHbl NPU YACTKE YMNOTHUTENS Ha
BHYTPEHHel KpbllLKe MynbTUBApPKKX, NOBpexaeHne
YNNoTHUTENS NpyBeAET K HenpaBuibHOW paboTte
MynbTUBaPKU.

YucTtka kopnyca MynsTMBapKu

*  Ounwante kopnyc (1) MynsTUBapku No Mepe 3arpsis-
HEHWUSI MAITKOW Crierka BrnaxHom TkaHbto. MoXHO mc-
nonb3oBaTb HeBGOrbLLIOE KONMUYECTBO HelTparnbHOro
MOIOLLIEro CPEACTBa, NOCHe 3TOro NPOTPUTE KOpryc
BIaXKHOW TKaHbIO U BLITPUTE HACYXO.
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YucTtka CbEMHON BHYTPEHHEN KPbILWKN

* CbeMHy0 BHYTPEHHIOIO KPbILLKY W YMNOTHUTEb,
peKkoMeHayeTcs oumnLLaTh Nocne Kaxmgoro Nenosb3o-
BaHWS MYNbTUBAPKM.

* HaxmuTe KHOMKY 2) U OTKPOWTE KPbILLKY (4).

* HaxwmunTe Ha cpukcaTopbl U CHUIMUTE BHYTPEHHIO0
KpbILLKY (puc. 1).

+ [NpomoiiTe BHYTPEHHIOK KPbILLKY W YNMOTHUTENb.

+ [poTpuTe BHYTPEHHIOKO KPbILLIKY.

+ YcTaHoBWTE BHYTPEHHIO KPbILLKY Ha MeCTo.

* Haxmute Ha BHYTPEHHIOI KpbILLKY A0 cpabaTbiBaHUs
chukcatopa (puc. 1).

BHUMAHME! Byabte 0CTOPOXHbI NPW 04UCTKE YNoT-

HuTens, ero aecpopmaLmsi NpuBeaeT k Bbixody npubopa

13 CTpOSi.

YucTka napoBoro knanaHa

» [lapoBoW knanaH oyuLanTe Nocne Kaxgoro NCrosb-
30BaHMs.
1. CHUMUTE BHYTPEHHIOK KpbILLKY (puc. 1).

2. PackponTte napoBoi knanaH (5) (puc. 4). MpomonTte
[AeTanu knanaHa rnog CTpyein BoAbl, NpocyLumTe Aetanm
nepep c6opKoii.

3. Cobepurte knanaH (5).
4. YcTaHOBWTE BHYTPEHHIOIO KPbILLKY Ha MecTo (puc. 1).

YucTka yawm

* Yauwy (7) HeobxoaMMO ounLaTh Nocre KaXaoro
MCMoNb30BaHuWst. Bbl MOXeTe NPOMBbITh Yallly, MCMOTb-
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3ys1 MArkyto ry6ky U HelATparnbHoe MotoLLiee CPeAcTBo,
OMOJSIOCHYTb M NMPOCYLUUTB.

[Mpu cunbHOM 3arpsA3HeHWn HanenTe B Yauy (7) Te-
MMon BoAbl U OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BPEMsi OTMOKaTb,
nocne 4Yero NPOV3BEANTE YUCTKY.

Ob6s3aTeNnbHO NPOTPUTE BHELLHIOK NMOBEPXHOCTL Yallu
(7) Hacyxo (puc. 2), Nnpexae Yem yCTaHOBUTL ee B
MynbTUBapPKY.

Mpwu perynspHow akcnnyatauum vawm (7) BO3MOXHO
MOMHOE UMW YacTUYHOE N3MEHEHVE LIBETa ee BHY-
TPEHHEro aHTUNPUrapHOro MOKPLITUS, 3TO He sIBNSETCS
rapaHTUNHbLIM Cryvaem.

YucTka pabouei kamepbl

W3berainTte nonagaHus B pabodyto kamepy Mynstu-
BaPKM KUAKOCTH, YACTUYEK MULLU 1IN MOCTOPOHHMX
npeamMeToB, Bo u3bexaHue HEKOPPEKTHON paboTebl Unn
NOMOMKU MYTETUBAPKM.

Ecnu 3arpsisHeHne paboyen kamepbl Unu Harpesa-
TENbHOrO 3rIeMeHTa BCE XKe NPOU30LLSIO, HEOBX0ANMO
OYUCTUTL BHYTPEHHIOKO MOBEPXHOCTL paboyeit kame-
pbl, U HArpeBaTernbHOro afieMeHTa.

MoBepXHOCTb HarpeBaTenbHOro areMeHTa 1
TepmopaTymKa, KOTOPbI PacronoXeH B cepeanHe
HarpesaTenbHOMo 3feMeHTa, MOXHO OYUCTUTL Crierka
BNI@XHOW TKaHbIO UK ryBKOM, Nocne aToro BbITpUTE
HarpesaTernbHbIN ANEMEHT Hacyxo. Mpu UCMosb3o-
BaHUM MOIOLLEro CPEeACTBa, HeOBXOANMO TLLATENbHO
yAanuTb ero ocTaTku, YTobbl UCKIHOYNTL MOSIBREHNe

HeXenareribHOro 3anaxa npu nocriegqyouiem npurotos-

NEHWN MULLN.

» Bcerga cneaute 3a noABWKHOCTLIO TepMogaTymka,
npwv nonagaHuy MHOPOAHbIX Tef, akKypaTHO yaanute
WX MUHLETOM, CUSIbHO HE HAAAaBMMBaTE Ha KOXYX
Tepmogarumka.

XPAHEHUE

» TMpexae yem yopaTb MynbTUBapPKY Ha ANUTENbHOE
XpaHeHue, OTKIIoYMTE ee OT 3MNeKTPoCeTU, AanTe
YCTPOWCTBY OCThITb.

 TpoBeawnTe YACTKY MYIBTUBAPKH.

» XpaHuTe MynsTMBapKy B MecTax, HegoCTYMHbIX Ans
netert v nogei ¢ orpaHNYeHHbIMIY BO3MOXHOCTAMM.

NEPE[ OBPALLEHUEM B CEPBUCHbIW LIEHTP

HeucnpasHocTe BO3MOXHbIE MPULNHBI Cnocob ycTpa-

HeHnsa

Ha ancnnee sos- BoamoxeH BbIxof U3 CTPos Orkniounte
HUKNO cooblueHne nnatbl ypasneHus unu Ha- | npubop ot
0 CUCTEMHOM rpeBaTesibHoOro aneMeHTa. 3reKkTpoceTy,

olmbke. [naiite emy ocTbITb.
Bkntounte npuéop
B 3MeKTpoceTh
cHosa. Ecnn npu
MOBTOPHOM BKJTHO-
YeHun npobnema
He ycTpaHsieTcs,
obparutechb B cep-
BWCHbIN LIEHTP.




MynbTvBapka He
BKIIIO4AETCS.

MynkTuBapka He BKMlo4YeHa
B 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

HewcnpasHa anekTpu-

Y6egutech, 4To
MyneTUBapKa
noKriiodeHa K
vcnpaBHOIA anek-

yeckas poseTka unm B Tpopo3seTKe.
9MEKTPOCETU HET ToKa.
Bniogo rotoButcs Mexay yaluei u Harpe- OrkniounTe
CIMLLKOM [0frO. BaTerbHbIM 37IEMEHTOM MyneTUBapKy OT
nonasn nocTOPOHHMIA Npea- anekTpoceTH,

MET UK YacTuLbl (Mycop,
Kpyna, KyCouKu nuLm).

[JainTe e oCTbITb.

Ypanute nocto-
POHHUI NpeamMeT
WNK YacTuubl ¢

HarpeBarenbHOro
anemMeHTa.
Yawwa B kopnyce npubopa YctaHoBuTe
YCTaHOBIIEHa HEPOBHO. yaliy posHo, 6e3
NepeKocoB.

Bo Bpemsi npuro-
TOBNEHUS 3-N0f
KpbILLKK NpuGopa
BBLIXOAWT Nap.

Hapywena
repme-
TUYHOCTB
coeanHe-
HUSE YaLLn
M KPBILIKA
MyneTi-
BapKu.

RU
Yawa HekoTopble
HEPOBHO npoayKThl TpeGyloT
ycTaHoBne- cneunansHon
Ha B kopnyc obpabotku nepen
MyneTi- BapKOW: NPOMBIBKM,
BapKu. naccepoBaHust
n 1. n. Cnepyiite
pekomeHaaunsm
BbIGPaHHOrO Bamu
peuenta.
Kpbllika MpoBsepbTe, HET
3aKpbITa He- | N1 MOCTOPOHHIX
NNoTHO AW | NpeameTos
noz KpbIlwky | (Mycopa, kpynbl,
nonan no- KYCOYKOB MuLL{n)
CTOPOHHUI MeXAY KpbILIKON
npeamer. 1 Kopnycom
npubopa, yganute
nx. 3akpbiBanTe
KpbILKY Npubopa
no ynopa
YnnoTHu- MpoBepebTe, HeT
Tenb Ha 1M NOCTOPOHHMX
BHYTPEHHEN | NpeameToB
KpbILLKE (mycopa, kpynbl,
CUMbHO KYCOYKOB MHLLN)
3arpsi3HEH, MeXAY KpbILIKON
CUMBHO 1 KOpnycom
necopmu- npubopa, yaanute
poBaH unu nx. 3akpbiBanTe
noBpeXAEH. KpbILLKY Npubopa

fo ynopa

59
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KOMMNIEKT NOCTABKM

¢ MynbtvBapka - 1 WT.

* Yawa- 1wt

* KoHTerHep Ana npuroToBneHns Ha napy - 1 Wr.
* PeleTka Ans NpurotoBneHnst Ha napy — 1 WT.

* MepHbIi cTakaH - 1 Wr.

e Jloxka - 1 wr.

e WHyp nuTanus - 1 Wwr.

* WHcTpyKkums - 1 wr.

* Knura peuenToBs - 1 Wwt.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* Hanps»enue nutanus - 220-240 B, 50 'y,
HomuHanbHas notpebnsemasi mowHocTb - 1250 BT
3awnTa oT NopaxeHNs! 3NEeKTPOTOKOM - knacc |

* Twn HarpeBaTenbHOro 3NeMeHTa - UHAYKUUOHHBIN
O6bem Yawm -4 n

MokpbITHEe Yalm - aHTUNpUrapHoe

YTUNU3IALUA

YT106bl NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHbIN Bpes
OKpYXXaloLLEeN cpeae 1v 300poBbIo
TIOAEN OT HEKOHTPONMPYEMON YTU3aLMM
OTXOA0B, MOCHe OKOHYaHWUs CpoKa CryK6bl

L YCTPOWCTBA UMW 3NIEMEHTOB NUTaHNA (ecnm

BXOASAT B KOMMMNEKT) He BblibpackiBaiTe Ux BMecTe ¢
06bI4HBIMM BbITOBBIMK OTXOAaMK, NepeaanTe npubop
W 3reMeHTbl MUTaHWS B CNeLManv3vpoBaHHble NMYHKTbI
ANa AanbHenwen yTunusaumn.

OTxopbl, 06pasyoLmecs Npu yTunu3aumm usnenui,
noanexar obsisatenbHOMy c6opy ¢ nocnegyowei
yTUnusauuei B yCTaHOBIIEHHOM NOpsiaKe.

[Ina nony4eHns AoNONHUTENbLHON MHdopMaLummn 06
yTUNM3auum JaHHOro npodykta obpatntech B MECTHbIN
MYHULMNAnNUTET, Crnyx0y yTunmaaumum 6bIToBbIX OTXOA0B
UK B MarasuH, rae Bbl npnobpenu AaHHbIN NPOAYKT.

MpoussoamTens coxpaHsieT 3a cobol Npaso 13me-
HSATb AU3aH, KOHCTPYKUMIO N TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKM, He BRMsiOLME Ha OBLLMe NPUHLUMUNBI PaboTbl

yCTPONCTBA, 6e3 npeaBapuTEnNLHOTO yBeaomIieHua.

Cpok cnyx06bl ycTponcTBa — 3 roaa
[laTa npoun3BoACTBa yKasaHa B CEPUITHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust Kaknx-nmbo HemcrnpaBHOCTEN
HeobxoamMmo obpaTnTbCA B aBTOPU3UPOBAHHbI CEPBUC-
HbIA LEHTP.



MYNbTUNICIPTILL BR2403

TocTaraHAbl MHAYKUUATBIK KbI3AbIpaTbiH MyTb-
Tunicipriw BR2403, 6yn ynae Tamak panbiHaa-
yFa apHarnFfaH 3amaHayy Kken (yHKLUUANbI 3NeKTp
KYPbUIFbIChI.

CUNMATTAMACDI

Kopnycbl

TyTka GekiTKiLiHiH Tynmeci

Backapy naneni

Kaknak

By weirapaTblH knanaH

YKeninik 6ayapl KocaTblH YALbIK

TocTaraH

Micipy yakbITbiH/TeMnepaTypacblH peTTey TYNMeCi
«YAKBIT/TEMM»

PN WN =

©

Tynmeci «bongbipmay/Kbi3abipy»

10. KetiiHre kanaplpbinFaH 6actay yakbITblH OpHATY
Tynmeci «KeiiHre kangblpbinFaH 6acrtay»

11. Oasipney baraapnamanapbiHbiH MHAXKATOPNapbI

12. Owucnnen

13. «MVYJIIbTUACTIA3» GargapnamachbiH icke Kocy
Tynmeci

14. BafpapnamaHbl Kocy Tyrmeci «Kypilu/xapma»

15. O3ipney 6argapnamMackiH Kocy Tyrmeci «kBACTAY»

O3sipney baraapnamacbliH TOKTaTy, OpHaTbIFaH peT-
Temenepgi 6onabipmay, Kbi3ablpy OYHKLUACHIH KOCy
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. bafgapnamanbl kocy Tyimeci «XKbingam asipney»
. YakpITTbl /a3ipney TeMnepartypacbiH OpHaTy Tyi-

menepi «+/-»

. «Magzip» Tamak AaviblHaayAblH aBTomMaTTel 6afaap-

namanapblH Tangay Tynmeci

. Byra nicipyre apHanfaH koHTeWiHep
. Byra nicipyre apHanfaH Top

. ©nuweriw cTakaH

. Kacblk

. Kyartay 6aybl
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimMLa KopFaHbIC YLUiH KopeKTeHAipy TisberiHae
HOMUHanNAbIK icke Kocblny Torbl 30 MA acnanTbiH
KopFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypeic,
KCK-Hbl opHaTy YLUiH MaMaHfa XYriHiHi3.

KAYINCI3AIK LWAPATNAPBI XXOHE NAAOANA-
HYFA BEPY BOMbIHLLA KEHECTEP

MynbTUnicipril xbingamM KanHaTKbIWTbI NanganaHy
anabiHAa nanpanaHy HYCKaynbiFblH MYKUAT OKbIN
WbIFbIHbI3 XX8HEe OHbl Oonalwakra navaanaHy yuwiH
cakTan KOMbIHbI3.

* HaHn Mynbtunicipriw ocbl HyckaynblkTa kepceTinreHaemn
Tikeneln MakcaTblHa GoMbIHLLIA FaHa NanaanaHblHbI3.

* Han Mynbtunicipriw aypbic kongaHbay oHblH By3binybl-
Ha, XaHe naiaanaHylublifa Hemece OHbIH MyJIKIHE 3UsiH
KENTipyre aken Cofybl MyMKiH XaHe KeninAik xaraawb
Gonbin caHanManabl.

« BatTaHbapa kepceTinreH HaH MynbTUnICipril H XXyMbIC
KepHeyi anekTp XenicCiHiH kepHeyiHe Colkec ekeHiHe ke3
JKETKI3iHi3.

* Kyattanablpy 6aybl aliblpbiHbIH TyWblKTaHAbIpy 6avina-
HblCbl 6ap, OHbI TyWbIKTaHAbIPYAbIH CEHIMAI GannaHbIChbl
6ap anekTpnik po3eTkara KOCblHpbI3. Kbicka maTtacy
Ke3iHAe TyMbIKTaHabIpy 3NeKTpik TOK COFy KayniH
TemeHaeTeqi.

« Erep poseTkaHblH AypbIC OpHaTbINFaHbIHA XaHe Xepre
KOCyblHa CeHimzi 6onmacaHpl3, 3anekTp MaMaHbiHa
xabapnacblHbI3.
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OPpTTiH WbIFybIH GonabipMay YLUiH Xepre Kocy

TYMICYi )KOK 3NeKTp po3eTkacblHa KOCyFa apHarnfaH,
Xeninik anlblp «eTKI3riTePiH» NanganaHyfa TbiibiM
canblHagbl.

KyWik uici xaHe OT yLIKbIHbI Naiiaa 6onFaH keaae, po-
3eTkafaH xeni 6aybliHbIH aibIpbIH LbIFapbIHbI3 XaHe
YVAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MeT KepCeTeTiH yibiMFa
xabapracblHpl3.

HaH MynbTunicipril KOprnycbiHaH TYTiH LUbIKKaH
Ke3ae KyaTTaHablpy 6ayblHbIH alblpbIH 3NEKTPRIK po-
3eTkafaH LWbiFapblHbI3 )XoHe OT Tapanmayfa KaTbICTbl
wapanapabl KonaaHbIHpI3.

HaH Mynbtunicipriw yin-xangaH TbiC xepae navaa-
naHyfa TbibIM canblHaabl.

Hawsarai kesiHge kypanabl naviganaHyra keHec
Gepinvengi.

Kypanabl CokkblaaH, kynayaaH, aipinaeH xeHe 6acka
i@ MexaHuKanblk 8CepriepaeH CakTaHpl3.

Han Mynestunicipriw kabblpranapablH KacbiHaa HeMe-
ce acyunik xuhas kabblpFanapblHa Tasty opHanacTbl-
pyFa TbifibiM carblHabl.

Han Mynstunicipriw kabbipragaH Hemece xuhasgaH
HaH MynbeTtunicipriw ka geviH kemiHge 20 cm apanbik
6onaTbiHAai, an HaH MynbeTtunicipriw H ycTiHaeri 6oc
KeHICTik keMiHae 50 cm KypaTblHAal eTin opHanacTbl-
py Kepex.

MynbTuniciprilwTi Kocnac 6ypbiH, dpKaLllaH iLki
KaKnakTafbl CUMUKOH ThbIFbI3AaFbILLTbIH, KyWiH
TEKCEPIHI3, CUMWKOH ThIFbI3AaFbILLKA 3aKbIM KENreH
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Xafganaa MynsTUNIciprilTi KongaHyFa TbibIM canbl-
Hagbl.

OHimMaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnac 6ypbiH,
opKallaH KbI3abIpy aNeMeHTIHIH opTacbiHAa opHa-
nackaH Tepmo GeprillTiH KO3FanfbILUTbIFbIH TEKCepin
OTbIPbIHbI3.

©Himaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnam mMynb-
TUNICIPriLUTi KOCYFa ThIbIM CanblHaAbl, dpKaLllaH To-
cTaraHfa eHimaepai a3ipneyre apHanfaH CyMbIKTbIKTbIH
XKETKINIKTI eKeHiH Tekcepin oTbIpbiHbI3. Kyprak
eHIMAEPAIH Kenemi xxeHe CyMbIKTbIKTapablH MenLepi
6oViblHLLIA YCbIHbICTapAbl OPbIHAAHbI3.

MynbTunicipril XymbIC icTen TypFaHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl WblFapMaHbI3.

©Himaepre apHanfaH TocTaraH apAanbiM Kbi3abipy
anemMeHTIHe Tikenem TWin TypraHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TocTaFaH MeH Kbl3Ablpy 3rIeMeHTiHiH apacbiHa Gerge
3aTTapablH HeMece Tamak 6enikTepiHiH Tycyi Mynb-
TUNICIPriLUTIH AYPbIC XYMbIC icTeyiH Gy3aabl.

O3ipney anapliHAa, Mbicarnbl, CbIPTKbI TepiCiHiH kabaTbl
6ap eTTi 93ipney angbliHAa TEPIHI TECIHI3.

>Kenire Kocynbl TypFaH HaH MynbsTunicipriw kapaycbi3
KanablpMaHbi3.

HaH MynbTunicipriw ac yin pakoBMHacblHa XakblH,
XyblHaTbIH 6enmene, 6accenHaep Hemece G6acka aa
Cy TONTbIPbINFaH CbibIMAbINbIKTAPFa aKblH XXepae
navpganaHyra 6Gonmanapi.

HaH MynbTunicipriw >xbinblTaTbliH acnantapApbi, aLlblk
OTTbIH HEMECE XbIy KO3AEPiHIH Tikenen kacbiHaa
navpganaHyra 6Gonmanapi.

Han MynbTuniciprilw asposonbaap nanganaHbinarbiH
Hemece LallblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tea
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThbliibIM canblHagbl.

Erep mynbsTunicipriw cyra Kynan ketce, aepey xeninik
6ay aibIpblH 31EKTP po3eTKacbiHaH Cypbin anbiHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onaapl. MynsTunicipriwTi Tekcepy yLwiH Hemece
XeHaey YLiH CepBUCTIK opTanblkka >XYriHiHi3.

Han Mynbstunicipril Teric xaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LIETiIHE KONMaHbI3.
XKeninik 6ayblHbIH YCTENAEH canbbipan TypyblHa Xon
6epMeHi3, COHbIMeH Bipre OHbIH bICTbIK BETTEPMEH
XoHe )uhasablH YLLKIp XUeKTepiMeH )aHacnaybiH
KaJaranaHbi3.

XKymbic kesiHae HaH MynbTURICIPriLLTIH bICTbIK 6eTiHe
TUicneH;js.

blcTbik 6yaaH Kyiin kanmay yLwiH, 6y KnanaHbIHbIH,
YCTiHE eHKeNMEH,3.

MynbTunicipriw )yMbIC icTen TypFaHaa eHimaepai
Kyblpy 6apbiCblHAa FaHa KaknakTbl allblk karnablbl-
PbIHbI3.

«Kyblpy/®puTiop» GaFgapnamacs Tek Taramabl
KyblpyFa xaHe Taramabl hpuTiopAe asipneyre Mym-
KiHAik 6epeni. OHiMaepai TocTaraHfFa canfaH kesae
bICTbIK MaablH LUALLbIpayblHaH Ky/in kanMac yLiH,
eHimaepai Kyblpy Ke3iHae xaHe dpuTiopae asipney
kesiHae aban 6onbiHbI3.

blcTbik 6yaaH Kynin kanmac yLiH, MynbTURICIpriLLTiH
KaKnafblH alukaH keafe eTe cak 60sbIHbI3.



MynbTURICipriliTiH KaknarFbIH allkaHaa Ken KyLl xxymca-
MaHbI3, KypbINfbl iLiHAET KbiCbiM aTMocdepanblk Kbl-
CblMfa TEH EKEHiHe KO3 XETKi3iHi3. OHIMaep KblCbIMMEH
AanblHAanbIn xaTtkaHga, MynsTUnIcipriuTii KaknarbiH
aLubIn kepyre TbibIM canbiHagbl.

©Himaepre apHanfaH TocTaraHAbl LWbIFApbIN anapaa,
TEPMO Te3iMAi acymniK TYTKbILTbI NaganaHbiHbI3.
OHiMaepre apHarnFaH TocTaFaHHbIH Kytore kapchbl >kabbl-
HblHa 3aKbIM KenTipmey YLUiH, eHiMAepai Wbirapapaa,
MeTann 3atTapabl NaiganaHbaHpl3, TEK Kytore kapchbl
abblHbl 6ap biabiCka apHarFaH acyinik akceccyap-
[Obl FaHa KonAaHblHbI3. OHiMAepai Tikenen eHimaepre
apHarnfaH TocTaraHfa Kecyre ThliibiM carblHabl.
MynbTunicipriwTi Tazanay angbiHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl LWbIFapbin anbiHbI3 XaHe Mynb-
TUNICIPriLUTIH TONbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.

KaviHaraH cyfa Tonbl HaH MynbeTunicipriw Tacebiman-
OafaH kesge cak 6onbiHbI3. HaH MynbTunicipril cybiH
TekkeHAe abainaHbl3, HaH MynbTunicipri KypT eHken-
TNeHxi3, HaH MynbTunicipril yKbINCbI3 NaganaHFaHaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyWin KanyblHbI3 MYMKiH.

HaHn Mynbtunicipriw Ta3anay anabiHaa Hemece nanga-
naHGanTbiH 6onFaH xarganaa, OHbl 3NeKTP >KeniciHeH
axblpaTbiHbi3. HaH MynbsTunicipril xenigeH axbipatkaH
Ke3[e TeK albipblHaH YCTaHbI3 XaHE OHbl 3NEKTP PO3eT-
KacblHaH abainan WbiFapblHpl3, CbIMHAH TapTnaHbl3 —
6yn CbIMHbIH )X8He PO3eTKaHbIH 3aKbIMAaHYbIHA SKenyi
KOHE KbICka TYMbIKTanyblH TyAblpYybl MYMKiH.

OneKTp TOrbIHbIH COFy KaymniH Gonabipmac yLiH HaH
MynbTunicipriw cyFa Hemece kes-kenreH 6acka aa
CYMbIKTbIKKA canyfa 6onmangpi.
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Han MynbTunicipriw biapiC XyaTbliH MallMHara canyfa
ThlibIM carnblHaAbl.

BananapablH kayincisgiri makcatbliHaa opama
peTiHAe KonaaHbiNaTbliH NONMATUIEH KanLUbIKTapAbl
Kapaycbl3 kanablpMaHbl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bananapra nonuatuneH
nakeTTepiMeH Hemece Kantama ynipiMeH onHayfFa
pykcat eTneris. TyHWwbIFy kayni 6ap!

OnekTpnik HaH Mynstunicipriw 6ananapabiH nanga-
naHyblHa apHanvaraH.

AcnanTbl OMbIHLbIK peTiHAE NaganaHbac yLwiH
6ananapabl kagaranan oTbIpbIHbI3.

OnekTpnik HaH MynbsTUNIcipriLL XXyMbIC iCTen TypraH-
na, 6ananapra kyatTaHaplpy 6aybliHa xaHe Kypanfa
TuicyiHe 6ananapra pykcat 6epmeHis.

XKyMbic kesiHae aHe Xyy kesiHae Kypanasl 6ana-
napablH KOnbl XXeTNENTiH Kepre KOMbIHbI3.

Ocbl Kypan AeHe, NCUXMKasblk HeMece aKbli-0n Mym-
KiHA